
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

完売必至！スイーツ界の新星“ピスターシュ”登場！  

２０１８年注目のクリスマスケーキは？ 
１０月６日（土）～１２月２５日（火）／大丸東京店 1 階・地階ほっぺタウン・５階喫茶 

店頭・ＷＥＢ予約受注期間：１０月６日（土）～１２月１４日（金）午前１０時まで 

２０１８年１０月１日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

取材に関するお問い合わせ先 

  大丸東京店  ＰＲ広報 TEL ０３－３２１２－８０１１（大代表） 

浅海 ・ 宮川 

 

ピスタチオムースとピスタチオ生地

の濃厚な味わいと香りを存分に楽し

めるように、ピスタチオとアーモンド

入りのホワイトチョコレートムース

をあわせました。〈パティスリー キハ

チ〉ピスターシュロワ１７ｃｍ３，７８０円 
※１２月２２～２５日限定販売/１階 

雪の結晶をあしらった愛らしい

ドーム型のケーキの中には、ピス

タチオとイチゴの味わいが重層

的に広がります。〈ピエール・エル

メ・パリ〉フロコン フレーズピスター

シュ（直径１４ｃｍ×高さ１０ｃｍ） 

５，９４０円/１階 

ピスタチオムースやフランボワーズ

を忍ばせたショコラムースにプラリ

ネやナッツ入りブラウニーを合わせ

た濃厚なチョコレーケーキ。〈ブルディ

ガラ〉ビッシュ・ド・ノエル（長さ１４ｃｍ）

３，７８０円※ＷＥＢ予約限定/５階ブルディガ

ラカフェ 

クリスマスをイメージしました。ピス

タチオとミルクのアイスクリームを

使用し、イチゴジャムを入れて爽やか

な味わいに仕上げました。〈ラスール〉

ピスタチオミルクのアイスケーキ（径約 

１２ｃｍ）５，４００円※ＷＥＢ予約限定・産地
直送１２月２１日～２４日お届け 

 

 

大丸東京店では１０月６日よりクリスマスケーキの予約を開始します！２０１８年は約１５０種のケーキを含むクリ

スマス商品をご用意！特におすすめするのは“ピスターシュ”！ピスターシュとはフランス語で「ピスタチオ」を意味

します。その名の通り、ピスタチオをふんだんに使用したケーキをご用意しました！今、トレンドに敏感なＯＬさんや

グルメな男性に大人気！ＳＮＳ映えはもちろん、ピスタチオのグリーンがおしゃれで少し大人な雰囲気の聖夜を彩って

くれるはず！ぜひご参考にどうぞ！ＷＥＢ予約ＵＲＬ：http://www.daimaru-matsuzakaya.jp/christmascake/tokyo/ 

 

ローストされたピスタチオペース

トを使うことでピスタチオの風味

を活かしています。クリスマスらし

い彩りで、ケーキ全体でクリスマス

ツリーを表現しています。〈アンリ・

シャルパンティエ〉クリスマスツリー 

６４８円※１２月１日～２５日限定販売/地階 

サクサクのシュー生地にピスタチ

オクリームがマッチ。色鮮やかな

フルーツとチョコ細工で華やかに

デコレーションしました。〈ベビー 

モンシェール〉エクラ・ド・ピスターシ

ュ（１８ｃｍ×１７ｃｍ）３，８８８円 
※１２月２３～２５日限定販売/１階 

NEW NEW 

NEW 

https://urldefense.proofpoint.com/v2/url?u=http-3A__www.daimaru-2Dmatsuzakaya.jp_christmascake_tokyo_&d=DwMGaQ&c=55XHYlQG111pOo5mCNfRIJoyusuWEYPB3SYpMYvXA_8&r=VCKJcjxixXWSOleD7o5P8J9fuZuJt8mBP4tq_nHj4rs&m=5q2T4vRhf9EASy9LjYYw0KR85sm0Rz75emlmViUNDtw&s=KoctZU7w5wSvr8tpd-cZewIRqpb3J5SymBvJ68hNm1Q&e=

