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名古屋東急ホテル（名古屋市中区栄 総支配人：斉藤克弥）では、2020年 9月 18日（金）、9月 19日（土）～10月

31日（土）の土日祝日限定で、1階 アトリウムラウンジ「グリンデルワルド」にて、ハロウィンスイーツやホテル伝統の 

ローストビーフも贅沢に堪能できる「ナイトスイーツブッフェ」を開催します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 吹き抜けの開放的な「アトリウムラウンジ」で、パティシエ自慢のスイーツの数々を堪能できる「ナイトス

イーツブッフェ」がハロウィンの装いで登場します。 

 さらに、パスタやサンドウィッチなどの軽食に加え、ホテル伝統の「ローストビーフ」も特別にシェフの 

カットサービスでご提供します。低温でじっくりと丁寧に焼き上げ、旨味を閉じ込めた柔らかなお肉を心ゆく

までお楽しみいただけます。 

 

 スイーツは、竹炭とかぼちゃクリームのシュークリームや、リンゴのムース、栗のロールケーキ、カボチャ

のブランマンジェなど、秋の味覚をご堪能いただけます。 

 シェフパフォーマンスコーナーでは、ハロウィンカラーの紫を取り入れ、「紫芋のモンブラン」をご用意し

ます。パティシエがお客様の目の前でクリームを絞って仕上げた出来立てをお召し上がりください。 

 

今回のスイーツブッフェは、安心してお楽しみいただけるよう、トングの使い回しを避けるため、スイーツ

は個々盛りにてご用意いたします。 

 また、4階まで吹き抜けの開放的な空間で、密を避け、お客様同士のお席の間隔も広めにご用意して、 

ゆっくりとお過ごしいただけるように衛生・感染対策にも配慮しました。 

 

 夜のシックな雰囲気が漂うアトリウムラウンジで、大人のハロウィンタイムをお楽しみください。 

 

 

伝統のローストビーフも堪能できる 

贅沢な ～ハロウィンスイーツブッフェ～ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「ナイトスイーツブッフェ ～Halloween～」概要              

開催日：2020年9月18日（金）及び9月19日（土）～10月31 日（土）の土日祝日 

開催時間：18:00～21:00（L.O.20:30）［90 分制］ 

料金：大人 \4,959（\6,000） 

   小学生 \2,893（\3,500） 

   未就学児 \827（\1,000） 

※アルコールフリーフロー付 ／ ＋ \1,653（\2,000） 

内容：ハロウィンスイーツ各種／伝統のローストビーフ／軽食／オリジナルノンアルコールカクテルと 

ソフトドリンク各種 

場所：1階 アトリウムラウンジ「グリンデルワルド」 

 

※カッコ内の料金にはサービス料 10％・消費税 10％が含まれております。 

※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。 

 

 

 

名古屋東急ホテルでは、お客様や従業員の安全を最優先に考え、新型コロナウイルス感染症の拡大防止に向けた 

取り組みを実施しております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新型コロナウイルス感染予防対策(ガイドライン)についての詳細ページ 

＜https://www.tokyuhotels.co.jp/nagoya-h/information/63774/index.html＞ 

 

 

 

 

 

本リリースに関するお問い合わせ（報道関係者） 

名古屋東急ホテル  

マーケティング 三宅・高橋・糸山 

Tel.052-251-2411 / Fax.052-252-8642 

E-mail：nagoya-h.mk@tokyuhotels.co.jp 

 

お客様のご予約・お問い合わせ 

名古屋東急ホテル  

アトリウムラウンジ「グリンデルワルド」 

Tel.052-251-6685 

 

館内における換気の徹底 ／ お客様用手指消毒液の設置 ／ スタッフのマスクと手袋着用 ／ 定期的な消毒の実施 

パブリックスペース（一例           

・お客様のホテルご利用入り口を一箇所に集約し、 

次亜塩素酸足拭きマット、次亜塩素酸空間除菌 

脱臭機の設置。 

・エレベーターボタンに抗菌シールを貼付。 

                    など 

レストラン（一例                 

・レストランキャッシャーに飛沫防止ガードの設置。 

・ハンディ検温器によるお客様の健康状態の確認をし、 

 店内へのご案内を実施。 

・お客様との距離感を保ち、対面にならないようお席 

の間隔をあけてご案内。          など 

～ Menu ～ 

スイーツ                                               

・マロンパイ 

・洋梨のブランマンジェ 

・カボチャのブランマンジェ 

・ガトーショコラ 

・リンゴのムース 

・苺のショートケーキ 

 

・フランボワーズとショコラのタルト 

・キャラメルとカシスのケーク 

・竹炭のシュークリーム 

・マロンのロールケーキ 

・ローズヒップゼリー 

＜パフォーマンスメニュー＞ 

紫芋のモンブラン ／ 伝統のローストビーフ 

軽食                               

・コールミートの盛り合わせ 

・タマゴとスモークサーモンのオープンサンド 

・ツナと茸のスパゲッティー 

ドリンク                            

・オリジナルノンアルコールカクテル 

・セレクションティー各種 

・コーヒー、紅茶、ソフトドリンク各種 


