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株式会社 J-オイルミルズ（東京都中央区、代表取締役社長執行役員 CEO：春山 裕一郎 以下当社）は、

コレステロールゼロで、軽やかでクセのない味わいが特長の   「       グレープシードオイル」
をリニューアルし、８月 20日（水）より全国で順次発売します。 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
グレープシードオイルは、ブドウの種子から作った食用油です。軽やかな口当たりとクセのない風味が特

長で、素材本来の味を引き立てることから多くの方に愛用されています。 
今回の   「       グレープシードオイル」リニューアルでは、「すっきりとした軽さ」「さわや

かなおいしさ」「コレステロールゼロ」といった特長や、サラダやマリネなどにそのままお使いいただくこと
はもとより、炒めものなど加熱調理にもお使いいただけることをより分かりやすく訴求するパッケージデザ
インに刷新しました。 
特長や使用用途を明確にすることで、さまざまな料理にお使いいただけるグレープシードオイルの魅力を

知っていただき、一層手に取っていただきやすい商品を目指します。 
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【製品概要】 

 
 
■J-オイルミルズについて 
株式会社 J-オイルミルズ（東証プライム市場、証券コード 2613）は 2004 年に製油業界の 3社が統合して誕
生した、味の素グループの食用油メーカーです。   「 ｂ     オリーブオイル」をはじめとする油脂
製品を主力とし、特に業務用油脂では高いシェアを誇ります。マーガリン類、油糧（ミール）、スターチ、機能
性素材など幅広い事業を展開しており、プラスチック使用量を６割以上※削減した紙パックの食用油「スマー
トグリーンパック®」シリーズや CFP（Carbon Footprint of Products）マークを取得した業務用の長持ち油
「長徳®」シリーズなど、植物由来の原料から価値を引き出し「おいしさ×健康×低負荷」の実現を目指してい
ます。 

詳細については https://www.j-oil.com/ をご参照ください。 
※ 当社計算。従来のプラスチック製の同容量帯容器と比較した場合。 
 

製品名    「       グレープシードオイル」 

容量・容器 400g瓶 

原材料名 食用ぶどう油（国内製造） 

賞味期限 製造日から 19カ月 

価格 オープン価格 

製品特長 
 料理をあっさり仕上げるさわやかな食用油 
 すっきり軽くクセがないため、炒めものやドレッシングなど、毎日のお料理におすすめ 
 コレステロール０［ゼロ］ 

https://www.j-oil.com/

