
 

 

 

 

 

     
 

 
 

㈱ 三栄コーポレーション（東京都台東区、代表取締役社長 水越 雅己、東証スタンダード上場 証券コード 8119）は、「日々のいい時

間を、暮らしに寄り添う道具から。」をコンセプトに展開する自社調理家電ブランド『Vitantonio（ビタントニオ）』から、

スチーマーとエッグボイラーがひとつになったコンパクトな「フードスチーマー」2機種を発売いたします。2023年11月下

旬より1段タイプの「フードスチーマー（VFS-10-I）」を全国の家電量販店にて、2段タイプの「フードスチーマープラス

（ VFS-20-I ）」を百貨店・専門店・バラエティショップ・オンラインストアにて販売開始、また、公式オンラインストアで

は10月27日（金）より、予約受付を開始します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

2023 年 10 月 27 日 

https://www.sanyeicorp.com/ 

 

“ずっと愛せる暮らしの道具”をお届けする Vitantonio(ビタントニオ)より 

ヘルシーな蒸し料理をより手軽に簡単に 

スチーマーとエッグボイラーがひとつになった「フードスチーマー」新登場 

＜本件に関するメディア関係者の皆さまのお問い合わせ＞ 

株式会社三栄コーポレーション 白鳥 / 川中 TEL: 03-3847-3511 / FAX: 03-6758-2071  MAIL: press@sanyeicorp.co.jp   

＜その他お問い合わせ＞ 

株式会社三栄コーポレーション 広報担当：営業本部 西田 TEL: 03-3847-3520 MAIL: relation@sanyeicorp.co.jp  

本体で卵をゆでながら、同時に上段のスチーマーでヘルシー
な蒸し料理が作れる「フードスチーマー」が新登場。 
折りたためるシリコーンスチーマーを付属した 1 段タイプの
「フードスチーマー（VFS-10-I）」と、さらにプラスチック
スチーマーを付属し 2 段重ねて調理ができる「フードスチー
マープラス（VFS-20-I）」の 2 機種から、サイズやライフス
タイルに合わせてお選びいただけます。 

 【スチーマーとエッグボイラーの 2in1】 

ゆで卵（固ゆで・半熟）や温泉卵をつくりながら、蒸し料理も同時に調理 

 

 
【収納に困らないコンパクト設計】 

折りたためるシリコーンスチーマーを付属 

本体は約幅 14cm×奥行 15cm*、付属のシリコーンスチーマーは 
折りたたみ可能なので収納もコンパクト。 
スペースの限られたキッチンでも設置しやすく、 
毎日の料理やお弁当作りに気軽にご活用いただけます。 

▶ 

1 段タイプ：フードスチーマー 
2 段タイプ：フードスチーマープラス 

温泉卵モード/半熟卵モードで、 
「ほったらかし」で失敗なく 

絶妙なゆで加減に 

10～30 分タイマーで、 
温めなおしから 

本格的な蒸し料理まで 

*本体のみ、シリコーンスチーマーは含まず 

POINT 1 

POINT 2 
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品名 ビタントニオ フードスチーマー/フードスチーマープラス 
品番 FS-10-I / VSF-20-I 消費電力 共通：400W（AC100V 50Hz/60Hz） 

外形寸法 約 W170×W150×H238ｍｍ/約 W186×150×300ｍｍ 質量 約 915ｇ/約 1,015ｇ 

価格 想定価格 \8,470 (税込) / 希望小売価格 \9,680 (税込) 発売日 2023 年 11 月下旬 

販売店 全国の家電量販店 / 公式オンラインストア・百貨店・専門店・バラエティショップ 

https://www.sanyeicorp.com/ 

 

＜本件に関するメディア関係者の皆さまのお問い合わせ＞ 

株式会社三栄コーポレーション 白鳥 / 川中 TEL: 03-3847-3511 / FAX: 03-6758-2071  MAIL: press@sanyeicorp.co.jp   

＜その他お問い合わせ＞ 

株式会社三栄コーポレーション 広報担当：営業本部 西田 TEL: 03-3847-3520 MAIL: relation@sanyeicorp.co.jp  

【お弁当の時短調理、筋トレ飯にも】 

油を使わず主菜・副菜を同時に調理してヘルシーに 

タイマースイッチを ON するだけで、卵をゆでながら主菜・副菜を同時に加熱できるので、忙しい朝でも
「ほったらかし」でバランスのとれたお弁当のおかずが完成。“筋トレ飯”の定番食材「卵・鶏肉・ブロッコ
リー」も油を使わず一度に調理できるから、トレーニングやダイエット中の食事作りもおまかせ。シュウ
マイや茶碗蒸しなどの本格的な蒸し料理から、中華まんやお惣菜の温めなおしなど、様々なシーン・用途
でご使用いただけます。 

POINT 3 

【こだわりの機能と仕様】 

シンプル機能でお手入れもかんたん、毎日使えるビタントニオのこだわり 

●卵は「固ゆで」「半熟」に加えて、「温泉卵」も調理可能 
●食器洗い乾燥機で洗浄できて、お手入れも簡単** 
●タイマースイッチひとつで簡単設定、半熟卵や温泉卵もモード設定で「ほったらかし」調理 
●お弁当/筋トレ/日常メニュー27 種掲載のレシピブック付き 

食器洗い乾燥機対応 

食洗機で洗えて 
お手入れかんたん 

タイマーでらくらく調理 

タイマーをセットしたら

ほったらかしで調理完了 

レシピブック付き 

お弁当/筋トレ/日常メニュー 

27 レシピを掲載 

朝食のゆで卵に蒸しサラダ、お惣菜の

あたためなおしから本格蒸し料理にも 
主菜と副菜の食材をセットしたら「ほ

ったらかし」でお弁当のおかずが完成 
卵・ブロッコリー・鶏肉を同時に調理、

低脂質高たんぱくな筋トレ飯もかんたん 

公式ホームページ：https://vitantonio.jp/  

**シリコーンスチーマー、プラスチックスチーマー、エッグトレイのみ 
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