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News Release 

期間限定：2020年12月18日（金）～2020年1月31日（日）

年末年始は柿家鮨でおうち時間を華やかに！！
冬の厳選ネタを贅沢に詰め込んだ特別盛り込みが登場！！

株式会社フォーシーズ（本社：東京都港区南青山 代表取締役社長：淺野幸子）が展開する出前寿司「柿家鮨」では、
2020年12月18日～2020年1月31日の期間限定で、『吉祥』をはじめとした年末年始の特別盛り込みを販売いたします。

今年は例年にない、特別な年末年始の過ごし方をされる
方も多いと思います。柿家鮨は、皆様にこの年末年始を華
やかで彩りのある時間として過ごして頂けるよう、お手伝い
をさせていただきます。

年末やお正月に食べたい華やかな「数の子」、旨み広が
る「殻付きずわいがに」、口の中でとろける「大トロ」などが
楽しめる贅沢な盛り込みや、定番の「中とろ」や「生うに」な
どが入った盛り込みなど、年末年始にふさわしい豪華な限
定の盛り込みを6種類ご用意いたしました。

中でも特に華やかで、おうちでのお正月を彩るのにおすす
めの『吉祥』は、冬の旬ネタや人気ネタをはじめとした厳選
15種類の、柿家鮨の美味しさが詰まった盛り込みです。

『吉祥』は、世代を問わずお子様にも人気な「大とろ」・「中
とろ」、お正月には欠かせない「数の子」、見た目にも豪華な
「殻付きずわいがに」や「有頭えび」、引き締まった身で上質
な白身の「寒平目」、程よい脂のりで濃厚な旨みが溢れる
「のどぐろ」、優しい甘味と滑らかな口当たりの「白海老」な
ど、15種類もの選りすぐりのネタを詰め込んでおります。

ご家族ではもちろん、ご親族やご友人、職場の皆様との
ちょっとした集まりにも喜ばれるよう1人前の盛り込みも取り
揃えておりますので、年末年始のお集まりは、柿家鮨の華
やかな味覚と彩りの盛り込みで、楽しく美味しいひとときを
お過ごしください。

■年末年始は柿家鮨で楽しいおうち時間をお過ごしください
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目利きのプロが全国の産地を訪ね歩き、その産地・その季節の美味しいネタを仕入れる「柿家鮨」が、新春を寿ぐ
『年末年始特別盛り込み』を期間限定で販売いたします。

『吉祥』ご注文の方限定で、まな板・包丁・食器などにも使える除菌・消臭アル
コール製剤「ジェームズマーティン フレッシュサニタイザー」の500mlスプレー

ボトル1本を専用掛け紙をしてプレゼントいたします。

また、12月18日(水)～1月31日(日)の期間は特別に、「祝箸」もご一緒に

お届けいたします。

※祝箸は、『吉祥』、『宴』、『祝』、『寿』をご注文の方限定です。

※『宴』、『祝』、『寿』に祝箸がつくのは1月1日～3日の期間です。

『吉祥』をご注文で、「ジェームズマーティン フレッシュサニタイザー スプレーボトル500ml」と
「祝箸」をプレゼント！

＜吉祥＞

【商品内容】
大とろ、中とろ、まぐろ赤身、生うに、 いくら、数の子、
殻付きずわいがに、ほたて、寒ぶり、有頭海老、
いかしそ、のどぐろ、白海老、寒平目、切り玉子
＊塩・かぼす果汁セット付き

3人前（39貫） ￥12,300 （税抜）
4人前（52貫） ￥15,900 （税抜）
5人前（65貫） ￥19,800 （税抜）

＊写真は5人前です。
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◆厳選した旬のおいしさをお届けする「柿家鮨」 (https://www.kakiya-sushi.jp/)
新鮮な季節の味を大切に、こだわりのおいしさをお届けする出前寿司店として関東で23店舗を展開。全国の産地
から、その季節ならではのネタを揃えた「旬の寿司」や、厳選した9種類のネタを贅沢に使用した柿家鮨名物「きりこ
みばら寿司」など、食卓やお集まりの場を華やかに演出しています。

＊価格等は予告なく変更する場合がございます ＊写真はイメージです

＜宴＞

【商品内容】大とろ、中とろ、寒ぶり、生うに（胡瓜添え）、まぐろ赤身、いくら、
紅ずわいがに、いか、ほたて、柚子ふり穴子、数の子、切り玉子

2人前（22貫） ￥5,000 （税抜）

3人前（33貫） ￥7,400 （税抜）
4人前（44貫） ￥9,800 （税抜）
5人前（55貫） ￥12,000 （税抜）

＜祝＞

【商品内容】中とろ、紅ずわいがに、いくら、サーモン、甘海老、からすがれい、
まぐろ赤身、生うに（胡瓜添え）、ほたて、いか、まぐろのユッケ軍艦、
切り玉子

2人前（22貫） ￥4,100 （税抜）
3人前（33貫） ￥6,000 （税抜）
4人前（44貫） ￥7,800 （税抜）
5人前（55貫） ￥9,600 （税抜）

＜寿＞

【商品内容】大とろ、中とろ、寒平目、殻付きずわいがに、生うに、落ちとろ、甘海老、
柚子ふり穴子、いか、つぶ貝、ほたて、切り玉子

2人前（22貫） ￥6,100 （税抜）
3人前（33貫） ￥9,000 （税抜）
4人前（44貫） ￥11,800 （税抜）
5人前（55貫） ￥14,500 （税抜）

＜匠＞

【商品内容】大とろ、中とろ、寒平目、寒ぶり、殻付きずわいがに、白海老、ほたて、
数の子、いかしそ、いくら、生うに、のどぐろ、切り玉子
＊塩・かぼす果汁セット付

1人前（12貫）￥3,500 (税抜)

＊祝箸付き（1/1～1/3限定）

＊写真は4人前です

＊祝箸付き（1/1～1/3限定）

＊写真は4人前です

＊祝箸付き（1/1～1/3限定）

＊写真は5人前です

＜宝＞

【商品内容】大とろ、中とろ、紅ずわいがに、ほたて、寒ぶり、寒平目、金華さば、
まぐろ赤身、生うに、柚子ふり穴子、いくら、白海老、切り玉子
＊塩・かぼす果汁セット付

1人前（12貫）￥3,200 (税抜)

https://www.kakiya-sushi.jp/

