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コロワイドグループの株式会社レインズインターナショナル/CWカンパニー（本社：神奈川県横浜市代

表取締役 髙橋 尚也）が運営する「Foodiun Bar 一瑳」は、パーティープランで提供を始めてから大好評

のチーズ尽くし“もち豚と豆乳のボルケーノチーズ鍋”を、2019年11月25日（月）より単品で販売します。

2019年11月25日（月）から一瑳全店で販売開始

チーズソースたっぷりドームに３種の追いチーズ

チーズ好き至福のボルケーノチーズ鍋登場！

「Foodiun Bar 一瑳」がご提案する“ボルケーノチーズ鍋”は、たっぷりチーズソースを掛け、更に３種の追
いチーズ（北海道産カマンベールチーズ・モッツァレラチーズ・イタリアグラナバダーノ）をトッピング！
カラダにやさしい豆乳ベースのスープは、チーズの塩味や旨味との相性抜群。お鍋の〆は生パスタで豆
乳カルボナーラ、チーズが溶け込んだスープも最後までご堪能いただけます。

チーズ尽くしの絶品鍋できました

提供期間： ２０１９年１２月２５日(月)より ※食材の入荷状況などで販売期間は変更する場合がござ

います。販売店舗：「Foodiun Bar 一瑳」 全６店舗

＜チーズには栄養がたっぷり＞
チーズには、タンパク質、ビタミンA、ビタミンB2、ミネラル分等の栄養が非常に多く含まれています。
※第２章 日本食品標準成分表より

◆〆生パスタ
一人前１５０円(税込)
豆乳チーズスープに入れると、
豆乳カルボナーラになります。
※写真は四人前のイメージです。

◆もち豚と豆乳のボルケーノチーズ鍋
一人前８８０円(税込)
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とことんチーズを堪能“一瑳プラン”のご紹介

◆一瑳プラン ＜お料理８品＞
スタンダード飲み放題(２時間)込 ￥４,２００(税込)
お料理のみ ￥３,０００（税込） ／お一人様

さらに！２種の“冬鍋”を用意しております

もち豚と豆乳のボルケーノチーズ鍋が食べられる一瑳プラン。
シーザーサラダやチーズフォンデュなど、女子会にぴったりな
ラインナップ！※写真は四人前です。

メインのお鍋はお肉料理に変更できます。
「牛肩ロースのロースト 赤ワインの和風ソース」
食事は「からすみとブロッコリーのペンネ」になります。

一瑳 業態概要

業態名 ： Foodiun Bar 一瑳
業態説明： 研ぎ澄まされ、洗練された料理の味はまさに絶品。見た目も味も、満足していただけることでしょう。

気軽につまめるタパス料理や氷温熟成豚を使用したグリル料理、女性に人気のチーズ料理もご用意
あ あああしております。

店内は、洗礼された大人の雰囲気が漂っており、しっとりと落ち着いた時間をお過ごしいただけます。
あああああ大切な人と過ごす素敵な時間を一瑳が演出いたします。
店舗 ：全６店舗(東京)新宿ＮＳビル店・池袋サンシャイン通り店・アクアシティお台場店
■■■■■ (神奈川)横浜店・大船店・コレットマーレみなとみらい店
URL ： http://www.d-issa.jp/ 

◆四万十鶏と彩り野菜の鶏塩ジンジャー鍋
痺れスパイス添え
一人前 ７８０円(税込)

◆牛タンと彩り野菜トリュフのすきしゃぶ
一人前 １,０８０円(税込)

◆〆ラーメン
一人前 １５０円(税込)

◆〆UDON
一人前 １５０円(税込)

※お鍋のご注文は二人前から承ります。
※お鍋の写真は四人前です。
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