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報道関係各位 

2016年 4月 4日 

株式会社ディノス・セシール 
 

～流行のベジヌードル、チョップドサラダが作れるアイテムなど～ 

ディノスが、おしゃれで手軽なキッチンツールを新発売 
 

株式会社ディノス・セシール（本社：東京都中野区）は、流行のベジヌードル、チョップドサラダが

簡単に自宅で作れるアイテムや、昭和のかき氷器「きょろちゃん」の復刻版、コンパクトさが魅力の BBQ

グリルなどのキッチンツールを、2016 年 4 月 1 日発行のインテリアカタログ『dinos with（ディノス ウ

ィズ）2016夏号』およびディノスオンラインショップ（http://www.dinos.co.jp/）で発売中です。 
 

＜トレンドの味を楽しむ＞ 

■海外セレブおなじみのベジヌードルが手軽に！ 

「ヌードルカッター」 

 野菜でつくるパスタ、ベジヌードルが簡単に作れ

るツールが、ディノス限定モデルで登場。調理する

食材の大きさに合わせて使い分けられるふたつの

穴に、好きな野菜を差し込んで回すだけ。ズッキー

ニのミートソースパスタやキュウリの坦々麺など、

主食を野菜に変えて糖質コントロール可能です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆マイクロプレイン 

ヌードルカッター 

3,500円（税抜） 

 

URL：http://www.dinos.co.jp/p/1244000937/ 

■NYで流行中のチョップドサラダが作れる！ 

「マルチチョッパー」 

 小さく刻まれた食材がバスケットの穴から落ち、

必要以上に刻まれることがないので、野菜が水っぽ

くならず均一なみじん切りに。異なる固さの食材も

同時にカットでき、チョップドサラダがすぐに完成

します。通常のフードプロセッサーとしても使え、

プッシュするだけの簡単操作も魅力です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆フィリップス 

マルチチョッパー 

9,980円（税抜） 

 

URL：http://www.dinos.co.jp/p/N000404584/ 
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＜アナログさが魅力＞ 

■なつかしの大ヒット商品が台数限定リバイバル 

かき氷器「きょろちゃん」 

 約 40 年前に大ヒットしたかき氷器「きょろちゃ

ん」が台数限定でリバイバル。頭の上のハンドルを

回すと、目がきょろきょろ動きます。インスタグラ

ムやネットオークションを賑わせるキュートなル

ックスは、インテリアとしてもオススメ。見た目は

もちろん、ふわふわの本格的なかき氷が楽しめま

す。可愛い専用製氷カップ付き。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆氷削り器 きょろちゃん 

5,000円（税抜） 

URL：http://www.dinos.co.jp/p/1274800132/ 

■ベランダで使えるコンパクトさが魅力！ 

炭火で楽しめる「BBQグリル」 

 幅 38cm×奥行き 22cmのコンパクトさが魅力の、

明治 41 年創業の東京・かっぱ橋「釜浅商店」のバ

ーベキューグリル。本体は遠赤外線と蓄熱性のある

珪藻土製。グリル内部は 2 つに分かれているので、

片側で焼いて、片側に移してゆっくり食べることも

可能です。また、少しだけ焼く時は片側だけを使う

こともでき、炭を効率的に使えます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

◆釜浅商店の BBQグリル（炭セット） 

15,800円（税抜） 

URL：http://www.dinos.co.jp/p/1112500753/ 

 
＜本資料に関する報道機関からのお問い合わせ先＞ 

株式会社ディノス・セシール 広報部 山口、秋山 Tel：03-6743-1114／e-mail：pr@dinos-cecile.co.jp 

＜お客様からのお問い合わせ先＞ 

ディノス ハートコールセンター Tel：0120-343-774（9時～21時、携帯・PHS可） 

↑ハンドルを回すと目が左右にきょろきょろ動きます。 

↑専用製氷カップ付き。 

↑食材の脂が煙になっていぶされるため、香ばしく、

ふっくらと焼けるのが炭火の特長。 

 

↑付属のアミは、焼き鳥屋

でも使用される丈夫なステ

ンレスの国産業務用。 

 

↑着火しやすく、保存

しやすい国産ニシキ

備長炭 1kgをセット。 

 

←本体内も空気穴も 2 つに

分かれているので、左右で

熱量を変えられるしくみ。 

 ↑ふわふわのかき氷が完成。 


