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平素は、格別のご高配を賜り、厚く御礼申し上げます。 

エースコック株式会社（本社：大阪府吹田市 社長：村岡寛）では、「Pho・ccori 気分」

の袋めんとカップスープのリニューアル発売をさせて頂く運びとなりましたので、ご案内

申し上げます。 

 

＜本商品のポイント＞ 

① 人気料理研究家和田明日香さん監修の新しい食べ方“サラダフォー”を新提案！ 

出来立てのフォーに野菜をのせるだけで、手軽にごちそう感のある一杯が完成！ 

② フォーの本場・ベトナムで培ったおいしい米めん作りの技術を活用したフォーブランド

「Pho・ccori 気分」がリニューアル！ 

③ 米めんの強みを活かし、近年注目されつつある小麦グルテンを摂らない食事法“グルテ

ンフリー”に対応！ 

 

【商品情報】 

 当商品はフォーの本場・ベトナムで長年即席めん事業を展開しているエースコックが、

現地で培ったおいしい米めん作りの技術・ノウハウを以ってお届けするフォーブランドで

す。 

 好調に推移する当ブランドをリニューアルし、より多くの方にフォーの魅力を伝えてい

きます。米めんならではの強みを活かし、女性を中心に注目されつつある“グルテンフリー”

に対応しています。袋めんはパッケージに人気料理研究家和田明日香さん監修のレシピ、“サ

ラダフォー”を記載。野菜をのせるだけで、手軽にごちそう感のある一杯が作れる簡単レシ

ピを提案します。 

 また、注目の若手女優である三吉彩花さんを起用しベトナムでロケを行った TVCM を引

き続き放映。フォーの魅力をしっかりと訴求してまいります。 

 
■商品名：  
 (袋)Pho・ccori 気分 鶏だしフォー／ビーフ味フォー 
 Pho・ccori 気分 鶏だしフォー／ビーフ味フォー／トムヤムフォー 
 

■発売日： 2017 年 2 月 13 日（月） 
 
■発売地区： 全国（コンビニ・スーパー等） 
 
■希望小売価格： 【袋めん】140 円（税抜）／【カップスープ】150 円（税抜） 

 

 

 

 

 

 

 

本場ベトナム仕込みの米めんとスープの優しい味わいでふぉっこり美食体験 

人気料理研究家 和田明日香さん監修“サラダフォー”レシピを掲載しリニューアル！ 

Pho・ccori 気分シリーズ リニューアル 

2017 年 2 月 13 日 発売 

http://www.acecook.co.jp 



【参考情報】 

人気料理研究家和田明日香さん監修レシピ！ たっぷり野菜のサラダフォー 

 

■彩り野菜のサラダフォー 

○材料＜1 食分＞ 

・（袋）Pho・ccori 気分 鶏だしフォー 1 袋 

・トマト    中 1/2 個 

・紫玉ねぎ or 玉ねぎ   1/8 個 

・グリーンリーフ or サニーレタス  2～3 枚 

 

○作り方 

①トマトは薄いイチョウ切り、紫玉ねぎは薄切り、グリーンリーフは食べやすい大きさ 

 にちぎっておく。 

②めんを 350cc の沸騰したお湯で 3 分間煮る。 

③火を消してから粉末スープ、調味油を入れ、よくかき混ぜてから器に写し、①で準備 

 した野菜を盛り付けて出来上がり。 

 

 

■野菜と卵のサラダフォー 

○材料＜1 食分＞ 

・（袋）Pho・ccori 気分 ビーフ味フォー 1 袋 

・水菜     1/2 株 

・万能ねぎ    3 本 

・もやし or 豆もやし   50ｇ 

・温泉卵    1 個 

 

○作り方 

①水菜と万能ねぎを、3～4cm に切っておく。 

②めんともやしを 350ｃｃの沸騰したお湯で 3 分間煮る。 

③火を消してから粉末スープ、調味油を入れ、よくかき混ぜてから器に写し、①で準備 

 した野菜、温泉卵を盛り付けて出来上がり。 

 ※温泉卵がない場合は、鍋に直接生卵を割りいれてもおいしく味わえます。 

 

 

料理研究家和田明日香（わだあすか）さんについて 

 

義母である平野レミのもと修行を重ね、食育インストラクターとし

ても活動中。こどもと一緒に楽しめる料理を得意とし、情報番

組等テレビ出演も多数。主婦向け雑誌で表紙モデルをつとめる

など、幅広く活躍する。

http://www.acecook.co.jp 



【商品特長】 

商 品 名 
（袋）Pho・ccori 気分       

鶏だしフォー 

（袋）Pho・ccori 気分       

ビーフ味フォー 

め ん 
つるっと滑らかでお米の風味が香る、ベトナム仕込みのめんです。 

(調理時間:3 分) 

ス ー プ 

鶏のだしをしっかりと利かせつ

つ、アクセントに香辛料を加えた、

食欲をそそるフォースープです。

風味の良い鶏油と香味野菜の旨み

で、コクがあり飽きのこない味に

仕上げています。 

ビーフをベースに胡椒やにんにく

でアクセントをつけ、スパイスを

ほんのり利かせたまろやかなスー

プです。調味油を加えることで煮

込んだようなビーフの香りがしっ

かりと感じられます。 

か や く ねぎ入り。 ねぎ入り。 

パッケージ 

大きなシズルとメニュー名を目立たせ親しみやすいおいしさを表現 

した、店頭映えする光り輝くパッケージです。料理研究家和田明日香

さん監修による“サラダフォー”を訴求しています。 

 

【商品概要】 

商 品 名 
（袋）Pho・ccori 気分       

鶏だしフォー 

（袋）Pho・ccori 気分       

ビーフ味フォー 

内 容 量 50g（めん 40g） 48g（めん 40g） 

か や く ねぎ ねぎ 

荷 姿 10 食×2 合わせ 

JAN コード 49 01071 13132 6 49 01071 13135 7 

ITF コード  1 49 01071 13132 3 1 49 01071 13135 4 

ケース JANコード 49 01071 14013 7 49 01071 14015 1 

希望小売価格 140 円（税抜価格） 

個装サイズ 153×38×140mm 

段ボールサイズ 433×183×151mm 

個 装 重 量  67g 65g 

ケース重量 0.9kg 0.9kg 
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【商品特長】 

商 品 名 
Pho・ccori 気分          

鶏だしフォー 

Pho・ccori 気分          

ビーフ味フォー 

Pho・ccori 気分          

トムヤムフォー 

め ん 
つるっと滑らかでお米の風味が香る、ベトナム仕込みのめんです。 

（湯戻し時間：3 分） 

ス ー プ 

しっかりとした鶏の

だしに鶏油と香味野

菜の旨み、アクセント

に香辛料を加えた食

欲をそそるスープで

す。 

ビーフをベースに 

スパイスをほんのり

利かせた、まろやかで

コクのあるスープで

す。 

鶏やえびの旨みに唐

辛子やレモングラス

等を加えた、辛味と酸

味の楽しめるスープ

です。 

か や く 

大豆そぼろ、ねぎ、も

やし、コリアンダー、

唐辛子を加えて仕上

げました。 

ねぎ、ニラ、唐辛子を

加えて仕上げました。 

チンゲン菜、もやし、

ねぎ、コリアンダー、

唐辛子を加えて仕上

げました。 

パッケージ 

大きなシズル・メニュー名で親しみやすいおいしさを表現したデザイ

ンです。蓋の中心部には各メニューのキーカラーを用い、店頭で判別

しやすい様にしました。 

 

【商品概要】 

商 品 名 
Pho・ccori 気分          

鶏だしフォー 

Pho・ccori 気分          

ビーフ味フォー 

Pho・ccori 気分          

トムヤムフォー 

内 容 量 33g 24g 25g 

か や く 

大豆加工品、ねぎ、   

もやし、 

コリアンダー、唐辛子 

ねぎ、ニラ、唐辛子 

チンゲン菜、もやし、  

ねぎ、コリアンダー、  

唐辛子 

荷 姿 ６食×６合わせ 

JAN コード 49 01071 24515 3 49 01071 24527 6 49 01071 24516 0 

ITF コード  1 49 01071 24515 0 1 49 01071 24527 3 1 49 01071 24516 7 

ケース JANコード 49 01071 29098 6 49 01071 28926 3 49 01071 29099 3 

希望小売価格 150 円（税抜価格） 

個装サイズ 103×103×101mm 

段ボールサイズ 315×212×110mm 

個 装 重 量  64g 55g 56g 

ケース重量 0.5kg 0.5kg 0.5kg 
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