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株式会社湖池屋（本社：板橋区／社長：佐藤章）は、じゃがいもの濃い味わいと特有のホクホク

感がご好評をいただいている「PURE POTATO じゃがいも心地」ブランドをリニューアルし、新

しくなった「オホーツクの塩と岩塩」「一番搾りごま油と岩塩」「トリュフと岩塩」「伝説のペッパ

ーと岩塩」を、2022年 9月 19日（月）より全国・全チャネルにて発売します。 

素材にこだわり、国産生じゃがいもを贅沢な厚さにスライスして揚げた「PURE POTATO じゃ

がいも心地」は、じゃがいもの濃い味わいと特有のホクホク感で、“じゃがいもを味わう”厚切り

ポテトチップスとしてお客様にご好評をいただいています。じゃがいも本来の濃い味わいと、それ

に負けないしっかりとした味付けの相乗効果によって、1 枚 1 枚食べごたえのある味わいがお楽

しみいただけます。 

昨今の生活様式の変化に伴い、「リラックスやくつろぎのために」「自分へのご褒美や、ちょっと

した贅沢のために」スナック菓子を喫食しているお客様が増えていますが、「PURE POTATO じゃ

がいも心地」には「ちょっと贅沢な感じ」「大人向き」といったブランドイメージがあり、新しい

ニーズにお応えした厚切りポテトチップスとして人気が高まっています。 

“ピュア”の概念を変えるリニューアル！ 

この厚み、この濃さ、ピュアポテト 
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新・じゃがいも心地 
４品セットで当たるＴｗｉｔｔｅｒキャンペーンも実施 



 

日常の中での“ご褒美ポテトチップス”として定着しつつある「PURE POTATO じゃがいも心

地」ですが、まだ食べたことがないお客様にも手に取っていただくべく、さらなるブランドの強化

を目指したリニューアルを実施します。 

今回のリニューアルでは、パッケージデザインを一新。元々お客様からご好評いただいている現

行デザインの良さはそのままに、じゃがいも心地の“骨太で力強いピュア”を表現するため、

「PURE POTATO」ロゴを力強く、象徴的に訴求。また、じゃがいも本来の味が濃く、1枚 1枚し

っかり満足感のあるおいしさであることを、新たなブランドコピー「この濃さ、ピュアポテト」で

表現。じゃがいも心地が持つ素材へのこだわりや品質感、力強さをお客様にも感じていただけるよ

うにブラッシュアップしました。 

そして、より力強く生まれ変わった「PURE POTATO じゃがいも心地」を一人でも多くの方に

手に取っていただきたいとの思いから、水川あさみさんを起用した各種プロモーションを展開しま

す。新 CMでは、骨太で生命力あふれるピュアな世界観で、ついつい食べたくなるような心地よさ

を水川さんが表現しておりますので、そちらもぜひお楽しみにしてください。 

 

●「じゃがいも心地 オホーツクの塩と岩塩」 

じゃがいもの味を引き立てるキリッとした「岩塩」と、じっくり直火で焼き上げたまろやかな

「オホーツクの塩」の 2種をブレンド。噛むほどに旨み広がるおいしさです。 

●「じゃがいも心地 一番搾りごま油と岩塩」 

丁寧に焙煎し、香りを強く引き出した一番搾りの純正ごま油。焙煎風味がさらに増して、ついも

う 1枚！と、あと引く美味しさに。まろやかな昆布の旨みを岩塩でキリッと締めて。 

●「じゃがいも心地 トリュフと岩塩」 

口に入れた瞬間、上品に薫るトリュフと、イタリア産の岩塩。一枚一枚、噛みしめたくなるよう

な、シンプルなのにメインディッシュ級の味わいです。 

●「じゃがいも心地 伝説のペッパーと岩塩」 

カンボジア南部の限られた土地のみで栽培され、かつて幻と言われた、世界中のシェフを虜にす

る、ペッパー。そのフルーティーで爽やかなキレと岩塩が、生じゃがの旨みを際立てます。 

 

【商品概要】 

■商品名／内容量： 

「じゃがいも心地 オホーツクの塩と岩塩」／55g 

「じゃがいも心地 一番搾りごま油と岩塩」／55g 



 

「じゃがいも心地 トリュフと岩塩」／52g 

「じゃがいも心地 伝説のペッパーと岩塩」／52g 

※以下、サイズバリエーション商品 

「スリムバッグ じゃがいも心地 厚切りひとくちカット オホーツクの塩と岩塩」／32g 

「4連 じゃがいも心地 厚切りひとくちカット オホーツクの塩と岩塩」／52g（13g×4袋） 

「いつでもチャック じゃがいも心地 オホーツクの塩と岩塩」／126g 

■価 格：オープン価格 

■発売日／販売先：2022年 9月 19日（月）／全国・全チャネル 

湖池屋オンラインショップ（URL）https://shop.koikeya.co.jp/ 

※スリムバッグのみ 2022年 9月 5日（月）／全国・全チャネルにて発売済み 

■ブランドサイト：（URL）https://purepotato.koikeya.co.jp/ 

 

 

この厚み、この濃さ、ピュアポテト。じゃがいも心地プレゼントキャンペーン 

より力強く、骨太なピュアを表現したパッケージに生まれ変わった「PURE POTATO じゃがい

も心地」を、多くのみなさまに手に取って、お試しいただきたいとの思いから、「PURE POTATO 

じゃがいも心地」定番 4品（合計 6袋）を抽選で 100名にプレゼントするキャンペーンを実施しま

す。コイケヤ【公式】（@koikeya_cp）をフォローいただき、キャンペーンツイートをリツイートす

ると応募完了です。当選者の方のみ、その場でコイケヤ【公式】アカウント（@koikeya_cp）より

ダイレクトメッセージが届きます。キャンペーン中盤からは、Wチャンスの企画も予定しておりま

すので、ぜひお見逃しなく！ 
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【キャンペーン詳細】 

■タイトル：この厚み、この濃さ、ピュアポテト。じゃがいも心地プレゼントキャンペーン 

■応募方法：コイケヤ【公式】（@koikeya_cp）をフォローしていただいた上で、 

キャンペーンツイートをリツイートしてください。 

フォローはこちら：https://twitter.com/koikeya_cp 

■応募期間：2022年 9月 15日（木）～2022年 10月 2日（日） 

■プレゼント賞品（100名様）： 

・オホーツクの塩と岩塩／一番搾りごま油と岩塩：各 2袋 

・トリュフと岩塩／伝説のペッパーと岩塩：各 1袋 

上記商品（計 6袋）をセットにして、抽選で 100名様にお送りいたします。 

 

 

 
【読者からのお問い合わせ先】 

株式会社湖池屋 お客様センター 

 Tel.0120-941-751 

受付：月～金 10：00～16：00 

（祝日除く） 

【報道関係者からのお問い合わせ先】 

株式会社湖池屋 広報部：伊藤／小幡 

Tel. 080-3582-2708 Fax. 03-3979-2156 

〒175-0094 東京都板橋区成増 5-9-7 

E-mail. pr@koike-ya.com 

https://twitter.com/koikeya_cp

