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バーミキュラだけの 0.01mm のフタと本体の高い密閉
性が「無水調理」を実現し、誰でも簡単に素材本来の味を
活かした料理を楽しめます。

手になじみ、短時間の調理では熱くなりにくいウッドハ
ンドル。片手で持っても力を入れやすい形状でありなが
ら、造形的な美しさにこだわりました。

注ぎ口があるから、できたてのスープや自家製ドレッシ
ング、沸かしたお湯をそのまま器へ。ケトルのように注ぎ
やすい形状です。

鍋底にオーブンポット２と同じヒートコントロールリン
グを採用。加熱時に高温になりやすい部分を厚くするこ
とで、素早い予熱と熱ムラによる焦げを防止します。

ワンポットスープパスタ＆リゾット
食材を無水調理し、水を加えて沸騰させたら、あとはパス
タか米を入れるだけ。素材の旨みが引き出されて味わい
深く、少ない調味料で極上のおいしさに。スープポット一
つで調理が完結し、野菜・タンパク質・炭水化物を一度
に摂取できるので、洗い物も減り、忙しい毎日でもおいし
くて健康的な食事が手軽に叶います。

野菜のポタージュ
無水調理で野菜の旨みと甘みを引き出すから、塩と牛乳
を加えるだけで絶品のポタージュがつくれます︕かぼち
ゃ、パプリカ、かぶなど、季節のお野菜で旬のおいしさを
手軽に味わえます。縦長のスタイルだから、ハンドブレン
ダーが使いやすいのも魅力です。

野菜のドレッシング
無水調理した野菜や果物に調味料、油を合わせてペース
ト状にするだけ。時間のあるときに作りおきしておけば、
忙しい日でも手軽に野菜のある生活を楽しめます。サラ
ダはもちろん、焼いた肉や魚にかけても新しいおいしさ
に出会えます。
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無水調理
スタイリッシュな形状でも抜
群の密閉性で素材の水分や旨
みを逃しません。お鍋に食材を
たっぷりいれて火にかけるだ
け。素材本来の味を引き出すか
ら、いつもの料理がおいしく仕
上がります。

［寸法］φ118（本体上部内径） φ160（本体底部外径）
　　　［W227（取手含）/H158/深さ123］mm/
　　　満水容量︓約1.9L/重量︓約1.59kg　

［価格］マットブラック　22,000円（税込）
　　　シーソルトホワイト、トリュフグレー　23,760円（税込） 

［材質］蓋・本体︓鋳鉄ホーロー　ハンドル︓ウォールナット材
［耐熱温度］蓋・本体︓300℃　ハンドル︓60℃ 
［対応熱源］ガス・IH・ハロゲン・ラジエント・シーズ

オリジナルレシピブック付き
ワンポットスープパスタ＆リゾットや極上のポ
タージュを含めたレシピ26品掲載。32ページ

炊く
密閉性の高いバーミキュラな
ら、お米本来の持ついい香り
や旨みが引き出されます。ご飯
は最大で2合（お茶碗３～4膳
分）まで炊くことができます。
季節の炊き込みご飯もおすす
めです。

揚げる
コンパクトで深さのある形状だ
から、少量の油で揚げられる上、
油の飛び散りを気にせず、揚げ
物も気軽に楽しめます。蓄熱性
が高く、油を高温でキープでき
るので、カラッとおいしく揚が
るのもスープポットならでは。

沸かす
注ぎ口があるから、シンプルに
お湯を沸かすのにも重宝しま
す。出汁をとったり、チャイや
ホットワインをつくったり。保
温性に優れているので、長時間
できたての温かさ・おいしさを
キープします。


