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	U冷凍から揚げノンユーザーが求める“外食店品質”
	２０１９年度の冷凍から揚げ市場は約６６０億円と、２０１５年度比で１３３％伸長していますが、冷凍　から揚げの購入者の割合は約３４％と、まだまだ市場拡大の余地があります。直近では、新型コロナウイルスの影響などによりその市場規模は１２４％と急拡大P※Pしており、子どものいる世帯を中心に、大人世帯や単身世帯にも購入者層が広がってきています（※冷凍から揚げ市場規模、２０２０年２月２４日～５月１７日間の前年比、　当社調べ）。一方、大人世帯・単身世帯の冷凍から揚げノンユーザーは、既存の冷凍から揚げに対して、食...
	U“外食店品質”に応える「ザ★®から揚げ」を新発売
	このたび、冷凍から揚げの利用が拡大する大人世帯・単身世帯に向けて、突き抜けた旨さの「ザ★®」　　　　シリーズから「ザ★®から揚げ」を発売します。「ザ★®から揚げ」は、にんにくの香りを引き立てるために、火入れの温度にこだわった秘伝にんにく油に、葱油、特級醤油を加えた極旨仕込みだれでじっくりとお肉を　漬け込んでいるので、猛烈に食欲を刺激する香り・味・風味でごはんがガツガツすすみます。１個約４５ｇ　（他社品比較約１．３倍）のから揚げが約６個入っており、外食店で味わうから揚げのような食べ応えが　　　　味...
	「ザ★®から揚げ」を含めた「ザ★®」シリーズでの訴求を強化し、“外食店のあの味を自宅でも楽しみたい”という声に応え、市場拡大を図ります。
	参考資料「ザ★®」シリーズ
	２０１５年秋季発売の「ザ★®チャーハン」（第一弾）、２０１６年冬季発売の「ザ★®シュウマイ」（第二弾）ともに、発売初年度には冷凍食品単品売上トップ１０入りを果たしました。発売以降、これまで冷凍米飯・　　冷凍焼売を購入していなかった新規ユーザーを獲得し、「ザ★®」シリーズでの訴求を強化することで、冷凍米飯市場、冷凍焼売市場の拡大に寄与しています。

