
夏が旬のフルーツを使用したパンが多数登場！ 
ジョエル・ロブション夏の新作パン 
2019年6月3日（月）より販売開始 

～ ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロブション各店、ル パン ドゥ ジョエル･ロブション各店にて ～ 

 

News Release 
2019年5月31日 

株式会社フォーシーズ 

 株式会社フォーシーズ（東京都港区南青山 社長：淺野幸子）が運営する「ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロブション

」（恵比寿ガーデンプレイス店、六本木ヒルズ店、丸の内ブリックスクエア店）、ル パン ドゥ ジョエル・ロブション（

渋谷ヒカリエShinQs 店、ニュウマン新宿店）では、2019年6月3日（月）より、夏に旬を迎える柑橘類やフルーツ等

を使用した夏の新作パン5種を販売いたします。 

 

 今年の夏の新商品は、初夏に旬をむかえる甘夏を使用した「甘夏ミカンのミルクフランス」や、ココナッツとパイ

ナップルでトロピカルな味わいに仕上げた「ブリオッシュ アナナス ココ（パイナップルとココナッツのブリオッシュ）

」、フランス産オレンジピールにショコラを合わせた「クロワッサン ショコラオランジュ」、瀬戸内レモンを使用した「

シトロンバケット」など、夏に旬を迎える柑橘類やフルーツを使用したパンを多数ご用意いたしました。 

 

また、イベリコ豚のチョリソーを使用しスパイシーな味わいの「イベリコ豚のチョリソーのフォカッチャ」は、冷えたワ

インやビールにもピッタリな大人な味わいをお楽しみいただけます。 

 是非この機会に夏を彩るジョエル・ロブションの新作パンをご賞味ください。 
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甘夏ミカンのミルクフランス ブリオッシュ アナナス ココ 

シトロンバケット クロワッサン ショコラオランジュ  イベリコ豚のチョリソーのフォカッチャ 



【展開概要】 

【商品ラインナップ】 
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商品名  ブリオッシュ アナナス ココ 

価格(税抜き)  370円 

商品詳細 

 タヒチ産バニラと共にフレッシュのパイナップルをソテーし、ココ  
 ナッツクリームと合わせました。 
 見た目も味わいも夏らしい、季節感あふれるトロピカルなブリ  
 オッシュです。 
 

商品名  クロワッサン ショコラオランジュ 

価格(税抜き)  300円 

商品詳細 

 フランス産オレンジピールをクロワッサン生地とショコラ生地の二  
 層で織り込んだ生地で包みました。 
 オレンジピールのまろやかな甘みとほのかな苦みは夏場でも食  
 べたくなる逸品です。 
 

商品名  甘夏ミカンのミルクフランス 

価格(税抜き)  320円 

商品詳細 

 甘夏のピューレと果肉を、甘さを抑えたバタークリームに混ぜ込  
 んだ夏にぴったりなミルクフランスです。甘夏の爽やかな香りと 
 果肉のみずみずしさをお楽しみいただけます。 
 

商品名（パン） 
価格 

（税別） 

ル パン ドゥ ジョエル・ロブション 
ラ ブティック ドゥ  

ジョエル・ロブション 

渋谷店 新宿店 六本木店 恵比寿店 丸の内店 

甘夏ミカンのミルクフランス 320円 
6/3 6/3 

6/3 6/3 

ブリオッシュ アナナス ココ 370円 7月 
中旬頃 

7月 
中旬頃 

クロワッサン ショコラオランジュ 300円 

6/3 シトロンバケット 340円 6/3 6/3 6/3 

イベリコ豚のチョリソーのフォカッチャ 340円 
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【商品ラインナップ】  

 

 
ジョエル・ロブションのパン専門店 

バゲットやパン ド カンパーニュなどフランスの代表的なパンをはじめ、 

厳選された材料と高い技術力、ゆたかな発想で創りあげたバリエーションに
富んだパンを焼き立てで販売しております。 

ガストロノミー ジョエル･ロブションの料理から創作したパンもご家庭でお楽
しみ頂けます。 

店舗：渋谷ヒカリエShinQs店、ニュウマン新宿店 

URL: https://www.robuchon.jp/lepain 

■ル パン ドゥ ジョエル･ロブション 

ロブションの料理哲学を踏襲したパティスリー＆ブランジュリー 

独創的でありながらフランスの伝統に基づいた 

バリエーションゆたかなお菓子とパンを販売しております。 

季節ごとに開催するフェアやクリスマスなどのイベントなど年間を通して 

新商品や季節商品をご用意しております。 

店舗：恵比寿ガーデンプレイス店・六本木ヒルズ店 

    丸の内ブリックスクエア店 

URL： https://www.robuchon.jp/laboutique 

■ラ ブティック  ドゥ ジョエル･ロブション 

商品名  シトロンバケット 

価格(税抜き)  340円 

商品詳細 

 バゲット生地にレモンピールペーストと瀬戸内レモンのピールを  
 混ぜ込んで焼き上げました。レモンの爽やかな酸味とほろ苦い 
 味わいで、夏におすすめな一品です。 
 

商品名  イベリコ豚のチョリソーのフォカッチャ 

価格(税抜き)  340円 

商品詳細 

 イベリコ豚のチョリソーを贅沢に使用し、フォカッチャの生地に合  
 わせて焼き上げたパン。チョリソーの塩味と旨味が効いているの 
 でワインやビール等と併せてお召し上がりいただくのもおススメ 
 です。 
 

※価格や販売開始日は変更する場合がございます。 

《本件に関する取材お問い合わせ先》 

ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロブション 、ル パン ドゥ ジョエル･ロブションPR事務局  担当：落窪、佐藤、牛江、根本 

TEL：03-5572-6316/FAX03-5572-6065/MAIL:fourseeds-pr@vectorinc.co.jp 

㈱フォーシーズ 宣伝・広報部   TEL：03-3409-6057/FAX：03-5466-7239 

 

≪ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロブション 各店舗お問い合わせ先≫ 
恵比寿ガーデンプレイス店：03-5424-1345／六本木ヒルズ店：03-5772-7507／丸の内ブリックスクエア店：03-3217-2877 

≪ル パン ドゥ ジョエル・ロブション 各店舗お問い合わせ先≫ 
渋谷ヒカリエShinQs店：03-6434-1837／ニュウマン新宿店：03-03-5361-6950 


