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MENU DE LA SAINT-VALENTIN

Imaginé par Joél Robuchon

Pour Commencer
La Gaufrette

croustillante de langoustine aux herbes
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L’Oursin
dHokkaido en gelée cardinalisé et creme de chou-fleur
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La Saint-Jacques

la noix poélée et ravigoté d'un velouté de kumquat au caviar Impérial
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Le Homard Bleu
roti en cocbtte, sauce coraline, chataignes confites et truffe noire
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Le Beeuf

chéteaubriand et foie gras en une interprétation “Rossini” au vieux porto, pommes
soufflées
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Le Ceeur

Soufflé a la fraise “Tochiotome”, caramel d’ épices et chantilly & la vanille
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Le Café

escorté de mignardises
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