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報道関係各位 

＜プレスリリース＞                                           株式会社セゾンファクトリー 

2017 年 11 月 28 日（火） 

 

年に一度だけのスペシャル価格！セゾンファクトリーからのお年玉！！ 

数量限定「セゾンファクトリー福袋」3種類 

12月７日（木）WEB ショップ限定予約販売開始 

・クリスマスギフトにオススメ！ノンアルコールお酢ドリンク「フルーツカクテルス」発売中 

・セゾンファクトリー流クリスマスアレンジレシピ～「果実たっぷりブッシュドノエル」～ご紹介 

 

 

 

 

 

 

 

ジャム・ドレッシング・飲料・デザートなどの製造・販売を行う株式会社セゾンファクトリー（本社：山形県東置賜郡 

高畠町、代表取締役：齋藤 雅一）では、年に一度だけのスペシャル価格で人気商品を詰合せた「セゾンファクトリー

福袋」を、セゾンファクトリーWEB ショップにて、12月 7日（木）から数量限定で予約販売いたします。 

（WEB ショップ：http://www.saisonfactory.co.jp/shop/） 

※全国のセゾンファクトリー店舗では、2018 年 1 月 1日（月）から順次、各店舗、数量限定で発売予定です。 

店舗によって発売日、一部内容が異なります。 

 

・セゾンファクトリーのお年玉！！販売価格の1.5倍以上詰まった人気商品だけを集めた福袋  

今や年末年始の風物詩のひとつとなっている「福袋」。何が入っているのかわからないぶん、中を開けたときのドキドキと、

お得感に高揚する、毎年この時期だけのお楽しみイベントとして定番になっており、「福袋」を買うためにできる長蛇の列が

話題になることも。 

「セゾンファクトリー福袋」には、一番人気のドレッシング「リッチスタイルドレッシング にんじん」が必ず入っており、2,160

円、5,400 円、10,800 円（各税込）の 3 種類をご用意。「リッチスタイルドレッシング にんじん」以外の商品は、中を

開けるまでのお楽しみです。最低でも販売価格の 1.5 倍以上の商品が入っており、こだわりの旬食材を使った商品づくり

を行っているため、一切セールを行わないセゾンファクトリーの年に一度だけのスペシャル価格で、みなさまに美味しい一年

をスタートしてほしいという想いでお届けします。 

 

・スタイリッシュなクリスマスギフトにも！楽しい空間を演出してくれるノンアルコールお酢ドリンク「フルーツカクテルス」 

色鮮やかさで香り高いストレートタイプのお酢ドリンク「フルーツカクテルス」。ワインのようなスタイリッシュなボトルに入った、

カクテルのような美しい色合いのノンアルコールドリンクは、フルーツの華やかさが口の中いっぱいに広がる、これからのギフト

シーズンにピッタリの一品です。マスカットとりんご酢をブレンドした上品な香りが特徴の「ホワイトレイン」、マスカットにブラッド

オレンジとピーチ、りんご酢をブレンドしたフルーティな甘みが特徴の「レッドスコール」、マスカットにコンコードとりんご酢をブレ

ンドした芳醇な味わいが特徴の「ブラックシャワー」の 3種類。おしゃれな友人へのギフトにいかがでしょうか。 

ギフトを贈る機会が増えるクリスマスや年末年始に、セゾンファクトリーのギフトで絆を深めませんか。 

http://www.saisonfactory.co.jp/shop/
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<商品概要> 

 

商品名  セゾンファクトリー福袋 

内容量  2,000 円：3,500 円相当 

5,000 円：7,500 円相当 

10,000 円：15,000 円相当（全て税別） 

価格  2,160 円、5,400 円、10,800 円（各税込） 

販売先  セゾンファクトリーWEB ショップにて 12 月 7 日（木）～21 日（木）予約販売 

お届け日  2018 年 1 月 2日（火）～5日（金）まで到着日指定受付可 

             ※ご指定がなければ、1 月 2日（火）のお届けとなります。  

商品特徴 一番人気のドレッシング「リッチスタイルドレッシング にんじん」が必ず入った 

             3 種類の福袋で、2018 年も美味しい一年をスタートさせてください。 

             ※店舗によって一部内容が異なる場合がございます。 

 

商品名  フルーツカクテルス /ホワイトレイン/レッドスコール/ブラックシャワー 

名称  清涼飲料水 

内容量  270g  

賞味期限  180 日 

保存方法  直射日光や高温多湿の場所を避け保存してください。 

価格  1,000 円（税込） 

販売先  全国のセゾンファクトリー店舗およびセゾンファクトリーWEB ショップ 

発売日  好評発売中 

商品特徴  ノンアルコールでカクテルのような色鮮やかさと香りが特徴の 

ストレートタイプのお酢ドリンク。 

・ホワイトレイン（マスカット＋りんご酢の深みある甘みと上品な香り） 

             ・レッドスコール（マスカット＋ブラッドオレンジ＋ピーチ＋りんご酢のフルーティな甘み） 

・ブラックシャワー（マスカット＋コンコード＋りんご酢の芳醇な味わい） 

 

【クリスマスアレンジレシピのご紹介】 「果実たっぷりブッシュドノエル」 

材料（4人分） 

無塩バター：100g、グラニュー糖：20g、卵：2個、 

コンフィチュール ノエル ドゥ フォレ：1個、チョコホイップ：適量、粉砂糖：少々 

【A】 ：薄力粉：80g、アーモンドパウダー：30g、ベーキングパウダー：小さじ 1/2、 

塩：少々 ※【A】は合わせてふるっておく。 

作り方 

① オーブンを 170℃に予熱し、型にバターを塗っておく。 

② バターをハンドミキサーで混ぜ、グラニュー糖を加える。 

③ 溶いた卵を少しずつ加え、なめらかになるまで混ぜる。 

④ 【A】を少しずつ加え、へらでさっくりと粉っぽさが無くなるまで混ぜる。 

⑤ コンフィチュール ノエル ドゥ フォレを少しずつ入れる。 

⑥ 170℃のオーブンで 30～40分焼き、冷ましたケーキ生地にチョコレートホイップをデコレーションする。 

⑦ 皿に盛りつけ、粉砂糖をかけて完成。 

 

商品名  コンフィチュール ノエル ドゥ フォレ 

名称  ミックスジャム（ブレザーブスタイル） 

内容量  150g  

賞味期限  180 日 

価格  1,296 円（税込） 

※内容量、パッケージデザインは 

変更になる場合がございます。 

 

チョコレートクリームの中には 

果実やくるみがギッシリ！！ 

甘酸っぱいりんごと食感を残したクルミ、 

ラム酒漬けのレーズンをブレンドした、 

クリスマスにピッタリのコンフィチュール。 

シナモンパウダーがアクセントになり、 

美味しさを引き立てます。 
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セゾンファクトリーでは、四季の“旬の素材”を使用した商品を多数ご用意しております。 

この時期だけの季節の味を大切な方に届けませんか。 

 

【季節限定・冬ギフト】 

～セゾンファクトリーのギフトの中でも、個性溢れる季節限定のオススメ！ラインナップ～ 

 

  

                                  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

セゾンファクトリー “冬ギフト”ご案内 

日本の果実ジャム 高畠の翆玉 ラ・フランス 

290g   4,320 円（税込） 

2017 年 12 月中旬発売予定 

山形県高畠町で 100 年以上の歴史を持つ「三鷹洋梨園」。その八代目である佐藤尚利氏が、 

ひとつひとつにオリジナルの袋をかけ、日焼けを抑えて、丁寧に育てたラ・フランスを使用。 

繊細な果実を傷つけないよう、カゴではなくエプロンで優しく抱きかかえて収穫するほどのこだわりです。 

収穫した果実をしばらく寝かせ、熟度を上げる「追熟」を行った甘いラ・フランスを、職人が熟度を確認 

しながら手で潰します。 

大きな果肉を残しつつ、とろけるようなジャムになるよう丁寧に煮込んだジャムです。 

口の中に入れた瞬間から広がるラ・フランスの高貴な香りをお楽しみください。 

豪華な桐箱入りで、特別なギフトにどうぞ！ 

※商品のラベルや価格、販売期間は変更になる場合もございます。 

 

柚子ドリンク 6 本セット 

170ml×６本  3,240 円（税込） 

好評発売中 

高知県産柚子果汁を使用したドリンクを詰合せにしました。 

柚子の爽やかな香りと優しい酸味をお楽しみいただける、冬だけの味わいです。 

凝縮された果汁の美味しさを大切な方に！ 

 

リッチなディップ&ソースセット 

チーズディップ 80g、旨辛レッドソース 95g、バーニャカウダ 90g、生バジルジェノベーゼ 85g 

3,240 円（税込） 

2017 年 12 月上旬発売予定 

芳醇な香りのチーズディップ、辛さと旨みが絶妙なバランスのレッドソース、濃厚なバーニャカウダ 

ソース、香り高い生バジルのジェノベーゼソース、4 つの調味料を詰合せにしました。 

野菜に、お肉に、お魚に、そのままかけたり、隠し味としてアレンジして使用したり、 

いつものメニューを華やかに彩る調味料は、心強い食卓の味方です。 

お料理好きにも、そうでない人にも、嬉しいギフトになること、間違いなし！ 
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■株式会社セゾンファクトリー 会社情報 

【代表取締役社長】 

齋藤 雅一(さいとう まさかず) 

 

【本社所在地】 
〒992-0262 山形県東置賜郡高畠町大字元和田 1566 

 

【店舗】 27 店舗 (2017 年 11 月現在) 

北海道 大丸札幌店   

東北 藤崎本館店       

         S-PAL仙台店   

関東   エキュート大宮店         

大丸東京店  

東武百貨店池袋店  

松坂屋上野店  

伊勢丹 新宿店  

エキュート品川店  

アトレ吉祥寺店  

東武百貨店船橋店  

そごう横浜店  

伊勢丹相模原店  

ラゾーナ川崎プラザ店  

 

HP：    http://www.saisonfactory.co.jp/ 

Twitter：  https://twitter.com/saisonfactory 

Facebook： https://www.facebook.com/SaisonFactory 

Instagram：https://www.instagram.com/saison_factory 

 

 

 

 

 

 

中部  松坂屋静岡店  

松坂屋名古屋店  

関西  大丸京都店 

阪神梅田本店 

阪急うめだ本店  

大丸心斎橋店  

大丸梅田店  

大丸神戸店  

中国  天満屋岡山本店  

福屋八丁堀本店  

四国  三越高松店  

九州  大丸福岡天神店  

鶴屋百貨店 

<報道関係者様からのお問い合わせ先> 
セゾンファクトリーPR 事務局（株式会社サニーサイドアップ内） 

担当: 金田一夏実､小野めぐみ 
TEL: 03-6894-3200  FAX: 03-5413-3050  E-mail: saisonfactory@ssu.co.jp 

 
＜セゾンファクトリーに関する一般の方からのお問い合わせ先/ご掲載用お問い合わせ先＞ 

セゾンファクトリーお客様窓口 
TEL: 0120-56-2243（フリーダイヤル） 【お問い合わせ受付時間】9：00～17：00 土・日・祝日休  

HP: http://www.saisonfactory.co.jp/    

http://www.saisonfactory.co.jp/
https://twitter.com/saisonfactory
https://www.facebook.com/SaisonFactory
https://www.instagram.com/saison_factory
http://www.saisonfactory.co.jp/

