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※表記料金には消費税が含まれております。別途会計時に

※特定原材料 

※仕入れの状況により、食材•メニューに変更がある場合がございます。

※上記内容はリリース時点

◎本件に関する報道各位からのお問合せは

株式会社プリンスホテル

TEL: 03-3447

スイーツブッフェ

】「DINING & BAR TABLE 9 TOKYO
品川プリンスホテル
2019 年 9 月
おとな￥4,2
スイーツ&セイボリー
ベイクドアップルのバニラアイス添え
マロンパリブレスト
ダコワーズジャンドゥーヤ
アールグレイとオレンジのサヴァラン
ほうじ茶のチーズタルト

ご予約・お問合せ】TEL:03

東京のパノラマを眺望できる最上階ラウンジで、実り多い秋の味覚を

ラ・フランスやさつまいも等ラ・フランスやさつまいも等ラ・フランスやさつまいも等ラ・フランスやさつまいも等

ほうじ茶、ほうじ茶、ほうじ茶、ほうじ茶、

『『『『Autumn Color PalAutumn Color PalAutumn Color PalAutumn Color Pal

品川プリンスホテル（所在地：東京

」の AWA LOUNGE

）まで開催いたします。

実り多い季節のスイーツブッフェ

やスイートポテト、秋のフルーツを使ったリンゴ

せたティラミスや玄米茶を練りこんだアーモンドタルト

ご用意いたします。 

シェフからのスペ

上にアーモンドチュイルとバニラアイスクリームをのせたスイーツ

ずつご提供いたします。

ブッフェボードは、色付いた葉や実で

ひと足早い秋の彩りを感じるスイーツブッフェ

  

※表記料金には消費税が含まれております。別途会計時に

 7 品目食物アレルギー

入れの状況により、食材•メニューに変更がある場合がございます。

※上記内容はリリース時点（8 月

◎本件に関する報道各位からのお問合せは

株式会社プリンスホテル 

3447-1133（直通）

スイーツブッフェ 『Autumn Color 

DINING & BAR TABLE 9 TOKYO
品川プリンスホテル メインタワー

月 1 日（日）〜
200、こども(
セイボリー《約

ベイクドアップルのバニラアイス添え
マロンパリブレスト ／ リンゴムース
ダコワーズジャンドゥーヤ
アールグレイとオレンジのサヴァラン
ほうじ茶のチーズタルト 

TEL:03-5421-1114

東京のパノラマを眺望できる最上階ラウンジで、実り多い秋の味覚を
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品目食物アレルギー(えび、かに、小麦、そば、卵、乳、落花生

入れの状況により、食材•メニューに変更がある場合がございます。

月 1 日）の情報です。
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 高輪･品川マーケティング戦略
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※表記料金には消費税が含まれております。別途会計時に 13%のサービス料を加算させていただきます。
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秋の彩り×Tea

ムースやラ・フランス

玄米茶を練りこんだアーモンドタルト等、秋の味覚を
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のサービス料を加算させていただきます。

)をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください

※写真はイメージです。 

ェフからのスペシャルワンプレート

5:00P.M. 

カボチャのブリュレ
ラ・フランスのタルト
 秋の果実の⽞⽶茶タルト

のショートケーキ ／ 宇治抹茶の

9:30A.M.〜8:00P.M.)

東京のパノラマを眺望できる最上階ラウンジで、実り多い秋の味覚を

に旬を迎える食材やに旬を迎える食材やに旬を迎える食材やに旬を迎える食材や

秋色秋色秋色秋色スイーツブッフェスイーツブッフェスイーツブッフェスイーツブッフェ

』を開催』を開催』を開催』を開催

月月月月 31313131 日（木日（木日（木日（木））））

、総支配人：橋本哲充）は、「DINING & BAR

Palette

パ レ ッ ト

』を 2019 年

秋を代表する食材を使用したカボチャのブリュレ

等に加え、宇治抹茶を生地に染み込ま

ふんだんにお楽しみいただけるスイーツ

と一緒に高温でじっくり

ベイクドアップルのバニラアイス添え

が漂う開放感ある最上階

のサービス料を加算させていただきます。 

をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください

  

ェフからのスペシャルワンプレート「ベイクドアップルのバニラアイス添え

カボチャのブリュレ ／ スイートポテト
のタルト／ 葡萄ジュレ

秋の果実の⽞⽶茶タルト 
宇治抹茶のティラミス

8:00P.M.) 

東京のパノラマを眺望できる最上階ラウンジで、実り多い秋の味覚を堪能 

に旬を迎える食材やに旬を迎える食材やに旬を迎える食材やに旬を迎える食材や    

スイーツブッフェスイーツブッフェスイーツブッフェスイーツブッフェ    

』を開催』を開催』を開催』を開催    

））））    

DINING & BAR

年 9 月 1 日（日

食材を使用したカボチャのブリュレ

宇治抹茶を生地に染み込ま

ふんだんにお楽しみいただけるスイーツ

高温でじっくり焼き上げた

ベイクドアップルのバニラアイス添え

漂う開放感ある最上階の

をお持ちのお客さまは、係にお申し出ください。 

ベイクドアップルのバニラアイス添え

スイートポテト 
葡萄ジュレ 
 

ティラミス 

   

 

2019 年 8 月

    

DINING & BAR TABLE 9 

日（日）から 10 月

食材を使用したカボチャのブリュレ

宇治抹茶を生地に染み込ま

ふんだんにお楽しみいただけるスイーツを

上げたりんごの

ベイクドアップルのバニラアイス添え」をお一人

のラウンジで

 

ベイクドアップルのバニラアイス添え

  

      

 

月 

TABLE 9 

月 

食材を使用したカボチャのブリュレ

宇治抹茶を生地に染み込ま

を  

りんごの

」をお一人 

ラウンジで、 

ベイクドアップルのバニラアイス添え」 


