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にいがた醸造サミット実行委員会 

        ＜新潟市食文化創造都市推進プロジェクト認定事業＞ 

にいがた醸造サミット 2018 

2 月 24 日（土） 

NEXT21 最上階 展望ラウンジ＆五十嵐邸 結で開催！ 

昨年、あっという間にチケットを完売し大盛況を博した「にいがた醸造サミット」。 

新潟県内のワイン、クラフトビール、日本酒、チーズ、味噌などの発酵食の醸造家が一堂に集結し、この日限

りの特別なこだわりの醸造酒を楽しみつつ、さらには、醸造のプロ同士のサミットトークショーで「醸造の秘

密や深い世界」を学ぶなど、あらゆる角度から楽しく美味しく学ぶ、新潟ならではの贅沢な一日を演出します。 

※当イベントは、新潟市食文化創造都市推進会議の認定事業です。 

「にいがた醸造サミット」とは～ 新潟が誇るべき食文化 「醸造」 ～

糀、チーズ、味噌、新潟清酒などをはじめ、地ビール第一号は新潟発祥、そしてカリフォルニアワインのメ

ッカであるナパバレーを連想させるワイナリーなど、他県では見られないほどの様々な「醸造」がそろう新潟。

これら各醸造蔵の「首脳」である造り手が一つの会場に集い、こだわりの醸造酒を楽しみつつ、さらには普

段は聞くことのできない醸造の世界の秘密や、プロ同士が熱く語り合うトークショーで「醸造の深い世界」を、

あらゆる角度から楽しく学んでいただける新潟ならではのイベントです。

この日限り！のたった１日だけの夢の特別メニュー 

「マリアージュアソート」をご提供！ 
五十嵐邸 結 フレンチシェフである伊藤料理長、生産者と食を繋ぐプロであるラ・クラムの田淵展子先生、

そして利酒師・栄養士・マリアージュコーディネーターのデュケット智美の３名が、各醸造蔵元から一種

類ずつご用意頂くお酒一品に対し、ピッタリのマリアージュお料理一品を創作した、９種類の特別なお料

理コースです。要予約・入場料と別途で専用チケットをご購入頂きます。

【場 所】NEXT21 19 階展望ラウンジ＆五十嵐邸 結
（新潟県新潟市中央区西堀通 6 番町 866）

【日 時】2018 年 2 月 24 日（土）

第一部 11：00～13：00 第二部 14：30～16：30 第三部 18：00～20：30 
【入場料】お一人様 3000 円・第三部のみ 3500 円

（講演料、オリジナル醸造グラス、ドリンクチケット 10 枚込み）

【サミットトークショー スケジュール】各部開始から 30 分間

第一部 ビール×ビール×ビール 新潟麦酒㈱・スワンレイクビール・沼垂ビール㈱

14：00 日本酒×チーズ 麒麟山酒造㈱アグリ事業部・ロイアルヒルホルスタインズ

16：00 ワイン×日本酒×ビール カーブドッチワイナリー・笹祝酒造・スワンレイクビール
（トークショーの内容は予定ですので変わることがあります）

参加企業：カーブドッチワイナリー・笹祝酒造㈱・五十嵐邸結・スワンレイクビール・青木酒造㈱・麒麟山酒造㈱

ロイアルヒルホルスタインズ、新潟麦酒㈱、6/7、ドメーヌショオ、沼垂ビール㈱、フェルミエ

Niigata JOZO Summit 2018 実行委員会 概要 
＜設 立＞ 2015 年 5 月結成

＜活動 目的＞ 新潟市を中心とした新潟県内の醸造「発酵食、新潟清酒、クラフトビール、ローカルワイン」の製

造元及び、新潟の日本酒文化発信を行う国際交流プロジェクト Niigata SAKE Lovers が、これから

国際化していく新潟をもっと醸造により盛り上げようと「Niigata JOZO Summit 実行委員会」を

結成。

＜実行委員＞ にいがた醸造サミット実行委員会（事務局 Niigata SAKE Lovers）
＜お問い合わせ先＞ デュケット智美  TEL：090-4366-2767  MAIL：niigata.jozo.summit@gmail.com

Niigata JOZO Summit 公式 Facebook ページ http://www.facebook.com/jozosummit 
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