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2024 年 11 月 6 日 
 

鮪の女王「みなみ鮪中とろ」と旬の「牡蠣」を 110円よりご提供！ 
蒸して、炙って、揚げて、手間ひま惜しまずおいしさ引き出す 
『かっぱのみなみ鮪中とろ＆瀬戸内海産 牡蠣祭り』開催 

2024年 11月 7日（木）より、かっぱ寿司全店にて 
指原莉乃さん出演・下野紘さんナレーションの新 CM放映やクーポンが当たる Xキャンペーンも開始 
コロワイドグループのかっぱ寿司（カッパ・クリエイト㈱ 本社：神奈川県横浜市、代表取締役社長：

山角豪）は、2024 年 11 月 7 日（木）～11 月 20 日（水）の期間、『かっぱのみなみ鮪中とろ&瀬

戸内海産 牡蠣祭り』をかっぱ寿司全店にて開催いたします。また、本フェアに合わせ、かっぱ寿司の

CM キャラクター指原莉乃さんが出演する新 CM「かっぱのみなみ鮪中とろ＆瀬戸内海産 牡蠣祭り」篇

を 2024年 11 月 7 日（木）より放映いたします。 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 
  
 
 
今回は、「みなみ鮪中とろ」と「瀬戸内海産 蒸し牡蠣」を、かっぱ寿司こだわり価格の各一貫 100円

（税込 110 円）とお得にお楽しみいただけます。 

「みなみ鮪」は鮪の女王とも呼ばれ、脂ののった上品な甘みです。かっぱ寿司では、水揚げ直後に 1

本ずつ丁寧に活締めにすることでまぐろ本来の旨みを閉じ込め、鮮度を保ってご提供しております。ま

た、温暖な海水温である瀬戸内海で育った「牡蠣」は蒸し、醤油炙り、揚げとこだわり抜いた調理法で、

より味わい深いおいしさをお届けします。 

 

かっぱ寿司では、「やっぱかっぱがうまいらしい！」と喜んでいただける商品、お楽しみいただける

お店作りにこれからも注力してまいります。 

 

【『かっぱのみなみ鮪中とろ&瀬戸内海産 牡蠣祭り』概要と一部商品詳細】 
・開催期間：2024 年 11 月 7 日（木）～11 月 20 日（水）予定 
・実施店舗：かっぱ寿司全店 
・U R L：https://www.kappasushi.jp/cp/2024/fair1107 
※天候・入荷状況・売れ行き等により、販売期間内でも品切れや販売終了の場合がございます。 
※一部店舗では価格が異なる商品がございます。 

 

 

 

 

 

 

みなみ鮪中とろ 
一貫 110 円（税込） 

きめ細やかな脂と上品な甘み、 
旨みをご堪能いただけます。 

※店内飲食限定 

瀬戸内海産 蒸し牡蠣 
一貫 110 円（税込） 
旨みがぎゅっと詰まった 

濃厚でミルキーな味わいです。 



 

 

                                         ※掲載写真はイメージです。 

【『かっぱのみなみ鮪中とろ&瀬戸内海産 牡蠣祭り』その他商品詳細】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

とろネタ三貫 
（とろサーモン・みなみ鮪中とろ・ 

ねぎとろにぎりとびこのせ包み） 

三貫 350 円（税込） 
中とろととろサーモン、ねぎとろと

かっぱ寿司の人気ネタが 
詰まった一皿です。 

瀬戸内海産蒸し牡蠣食べ比べ 
（ポン酢ジュレ・焦がし醤油炙り） 

二貫 250 円（税込） 
2 種の蒸し牡蠣を食べ比べで 
お楽しみいただけます。 

 

特盛みなみ鮪とろぶつ軍艦 
二貫 390 円（税込） 

脂のりが良く、 
濃厚な旨みが楽しめる 
みなみ鮪のとろぶつを 

贅沢に盛り込んだ軍艦です。 

贅沢貝三昧 
（大粒瀬戸内海産蒸し牡蠣ポン酢ジュレのせ・ 

大切り蝦夷あわび・つぶ貝いくらのせ） 

三貫 660 円（税込） 
牡蠣やあわび、つぶ貝と貝のさまざま
な味わいをお楽しいただけます。 

 

贅沢軍艦三昧 
（特盛みなみ鮪とろぶつ軍艦・ 

特盛うに軍艦・特盛いくら軍艦） 

三貫 710 円（税込） 
みなみ鮪とろぶつとうに、いくらを 

贅沢に特盛にした軍艦です。 

広島県産牡蠣フライ軍艦 
～たまごたっぷりタルタルのせ～ 

ソース付き 

二貫 300 円（税込） 
サクサクの牡蠣フライとタルタル
ソースの相性が抜群の一品です。 

 

海鮮 3 種のシーフードフライ 
～ソース&たまごたっぷりタルタル～ 

（広島県産牡蠣フライ・ 

三陸産秋刀魚フライ・三陸産真鱈フライ） 

690 円（税込） 
牡蠣、秋刀魚、真鱈と 
さまざまなフライを 

お楽しみいただけます。 
ソースやタルタル、レモンなど 
お好みでお召し上がりください。 

瀬戸内海産蒸し牡蠣と 
いくらあおさ餡茶碗蒸し 

400 円（税込） 
磯の香り豊かなあおさ餡が 

炙った牡蠣の旨みを引き立てます。 
いくらのプチプチ食感も 
お楽しみいただけます。 

※具材に【えび】を使用しています。 

ちょこっと広島産 
牡蠣フライ盛り 
～ソース付き～ 

220 円（税込） 
サクサクでジューシーな 

牡蠣フライです。 
ソースをつけて 

お召し上がりください。 



 

 

【かっぱ寿司新 TVCM「かっぱのみなみ鮪中とろ&瀬戸内海産 牡蠣祭り」篇 概要】 
・タイトル：「かっぱのみなみ鮪中とろ&瀬戸内海産 牡蠣祭り」篇 

・放映開始日：2024 年 11 月 7日（木） 

・放送地域：全国（一部エリアを除く） 

・URL：https://youtu.be/00qZsswSFQc 

・内容：指原さんがかっぱ寿司の「みなみ鮪中とろ」を頬張ります。一皿 110 円とは思えない美味し

さに、思わず「うまっ！」と呟いてしまう指原さんに、お寿司を頬張りたくなる内容となって

おります。また、ナレーションには引き続き、声優の下野紘さんを起用。中とろのおいしさや

お得さを素敵な声で伝えつつも、「この旨さで 110 円だとー！」と驚きを隠せない下野さん

にも注目です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

♪やっぱかっぱがうまいらしい！ （NA 下野さん）中とろ 

（NA 下野さん）中とろで （NA 下野さん）この旨さで 

（NA 下野さん）110 円だとー！ （指原さん）うまっ！ （NA 下野さん）みなみ鮪中とろ牡蠣祭り 

（指原さん）結局これ！ （CI）かっぱ！ 

（NA 下野さん）110 円だと！？ 

（NA 下野さん）110 円だと！ 

（NA 下野さん）まぐろ、サーモン増量中！ 

https://youtu.be/00qZsswSFQc


 

 

【X キャンペーン】 
2024 年 11月 7 日（木）～11月 10日（日）に、かっぱ寿司公式アカウントのフォロー&該当投

稿への返信ポストをすると、抽選で 10 名様にかっぱ寿司で使えるデジタルクーポン 1,000 円分（税

込）が当たるキャンペーンを開催いたします。 

 

・応募方法：①かっぱ寿司公式 X（@kappasushi_jp）をフォロー 

②同アカウントから投稿された指定のハッシュタグ 

【#かっぱ寿司の中とろがこのうまさで 110 円だとっ】 

をつけて返信ポストしてください。 

③ご当選者には後日ＤＭにてご連絡いたします。 

ぜひみなさまご参加ください。 
※詳細は 11 月 7 日（木）～11 月 10 日（日）の投稿をご確認ください。 

※キャンペーンは、予告なく中止または終了となる場合がございます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

リリース内画像素材：https://x.gd/5mEbPi 

  

 
 
 

便利でお得なかっぱ寿司アプリ！ 
会員登録（無料）を行っていただくと、かっぱ寿司をもっと便利にお楽しみいただけます。 
 
1.事前に店舗予約で、スムーズにお席にご案内 
2.お持ち帰り予約も簡単！WEB 決済でお受取りもラクラク 
3.お得なクーポンを不定期で配信 
4.新メニュー情報やキャンペーン情報をいち早くゲット 

公式 SNS アカウント・ホームページ 
期間限定フェア情報やお得情報を発信中！Xでは、フォロー&リポストキャンペーンなどを実施しています。 

・かっぱ寿司 公式 X アカウント：https://ｘ.com/kappasushi_jp  
・かっぱ寿司 公式 ホームページ：https://www.kappasushi.jp/ 

https://x.com/kappasushi_jp
https://x.gd/5mEbPi
https://vectorincgroup.box.com/s/t4bjwkr7p0oi6v9nf84fz1fv16unn0i8
https://vectorincgroup.box.com/s/t4bjwkr7p0oi6v9nf84fz1fv16unn0i8
https://x.com/kappasushi_jp
https://www.kappasushi.jp/

