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 創業 100 年の歴史を誇るニューヨークを代表する老舗シーフードレストラン「グランド・セントラル・オイスター・バー＆レ
ストラン」の品川店は、7 月 16日（火）～9 月 16 日（月・祝）の期間、店舗テラススペース限定で『シャンパン＆
オイスター ～Summer Terrace 2019～』を開催します。（ディナータイム 17：00～） 
『シャンパン＆オイスター ～Summer Terrace 2019～』では、老舗のシャンパーニュメゾン「アンリオ」のボトルシャンパ
ンと、生牡蠣の盛合せ「オイスタープラッター（8個）」のセットを特別価格 9,800円・税サ別で提供します。「アンリオ」
シャンパンはグラス（850 円・税サ別）でもご用意しますので、「グランド・セントラル・オイスター・バー＆レストラン」自慢
のシーフードメニューの数々をこのプランと共にお楽しみいただくのもお勧めです。 
しっかりとしたミネラルに支えられたクリーミーな風味のシャンパンと、磯の香りのエキスに満ちた生牡蠣とのマリアージュを、

日暮れ後の爽やかな風が吹き込む開放的なテラス席でお楽しみください。 

グランド・セントラル・オイスター・バー＆レストラン 品川店 
『シャンパン＆オイスター ～Summer Terrace 2019～』 概要 

期間： 2019年 7月 16日（火）～9月 16日（月・祝） 各日 17：00～ 
 ※雨天・強風などの荒天時は中止とさせていただく場合がございます。 
内容： 下記メニューを提供（価格は税・サービス料別） 
 ・ アンリオ グラスシャンパン   850円 
 ・ アンリオ ボトルシャンパン ＆ オイスタープラッター（8 ピース）9,800円 
店舗： 「グランド・セントラル・オイスター・バー＆レストラン」品川店 
 （東京都港区港南 2-18-1 アトレ品川 4F ／ TEL：03-6717-0932） 

 

 

「グランド・セントラル・オイスター・バー＆レストラン」品川店 

テラス限定企画！生牡蠣と共に「シャンパーニュ アンリオ」を特別プライスで 
『シャンパン＆オイスター ～Summer Terrace 2019～』 

期間：2019年 7月 16日（火）～9月 16日（月・祝） 
ディナータイム 17：00～ テラス席限定 
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■ 時間（とき）が輝くシャンパーニュ アンリオ 

時間をかけ、手間をかけ、丹念な仕事により生まれるシャンパーニュ、アンリオ 
シャンパーニュを愉しむ時間を輝かせたい それがアンリオの願いです 

シャンパーニュ アンリオは 1808年の創業以来家族経営を行う老舗の 
シャンパーニュメゾンです。 
オランダ王国、オーストリア・ハンガリー帝国の御用達として愛飲された 
輝かしい歴史を持ち、品質の高さ、シャルドネに重きを置いたエレガントな 
味わいが専門家からも極めて高く評価されています。 
 
 
■ グランド・セントラル・オイスター・バー＆レストラン 

ニューヨーク・マンハッタンの玄関口“グランド・セントラル・ステーション”の駅構内に 1913 年に創業し、100 年の歴史を
持つ、ニューヨークを代表する老舗レストランとして連日活気に溢れています。日本国内では、世界 2 号店として、品川
駅構内に品川店がオープン。アーチ型の天井など、NY 本店の雰囲気を再現した店内では、常時 10 種類以上のフレ
ッシュオイスターをはじめ、新鮮な魚介類を使用した料理の数々をお楽しみいただけます。 
 
 ・営業時間： 11:00～24:00 日曜・祝日 ～23:00（23:00 L.O. 日曜・祝日 22:00 L.O.） 
 ※連休（土曜日を含む）以上の場合は最終日のみ 23:00閉店/22:00 L.O.となります。 

 ・住   所： 東京都港区港南 2-18-1 アトレ品川 4F ／ TEL：03-6717-0932 
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