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【インターナショナルガーデンホテル成田】 

チーズがあふれる 40cm の新感覚 ローリングピッツァ登場！ 

「AVANTI 美食フェスタ 2025」開幕！ 
～絶品生パスタと旬のさくらんぼデザートも豪華ラインアップ～  

 

2025 年 5 月 7 日（水）～6 月 30 日（月）開催 

 
  

インターナショナルガーデンホテル成田（千葉県成田市 総支配人 中里英樹）では、レストラン AVANTI にて「AVANTI 美食フェス

タ 2025」 を 2025 年 5 月 7 日（水）～6 月 30 日（月）まで開催いたします。 

 

本フェアでは、新メニュー「ローリングピッツァ」が初登場。全長 40 ㎝のピザ生地に、3 種類のソース（トマト、バジル、ミート）と数種

類のチーズを巻き込み香ばしく焼き上げた独創的な一品です。生地、ソース、チーズの三位一体の美味しさをお楽しみください。 

 

ランチタイムは「作りたて生パスタのタイムサービス」（11：30～13：00）を開催。ロングパスタ、フェットチーネ、リガトーニ、ブカティーニな

ど、モチモチ食感の自家製生パスタに、5種類の特製ソース（トマト、バジル、カルボナーラ、イカ墨、明太子）から3種類を日替わり

でご提供します。 

 

さらに、おすすめイタリアンデザートも2種類ご用意しています。１つは、イタリア・トスカーナ地方の伝統的な揚げ菓子である「ボンボ

ローニ」。丁寧に発酵させた生地を高温で揚げて、外側はふんわり、内側はしっとりとした食感に仕上げ、まさに“生ふわドーナツ”で

す。もう1つは、サクサクのパイ生地の中に、濃厚でなめらかなカスタードクリームをたっぷりと詰め込んだ、贅沢な「イタリアンシュークリ

ーム（シュープリーズ）」。軽やかな食感とリッチなクリームで格別の美味しさです。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ランチタイム限定！ライブキッチンから出来立ての美味しさを毎日ご提供 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

デザートには、5月7日（火）～31日（土）の期間はみずみずしい「アメリカンチェリー」をご来店のお客様（4歳以上）へ1グラスサービス

いたします。続く6月１日（日）～30日（月）は、さくらんぼの最高峰・山形県産さくらんぼの時間無制限の食べ放題を実施いたしま

す。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新感覚！全長40cmのローリング

ピッツァ！ソースとチーズがあふれ

出す！  

 
見た目も楽しい、ローリングピッツァ。3

種類のソースを次々に味わえます。ラン

チタイムにはシェフがお客様の目の前で

ダイナミックにカットしてご提供。断面か

らあふれ出るチ－ズが食欲をそそりま

す。 

イタリアンシュークリーム（シュープリーズ） 

13：00～14：00 

（土・日・祝日は提供なし） 

生パスタ 

11：30～13：00 

（土・日・祝日～14：00） 

 

 

ボンボローニ 

11：30～13：00 

（土・日・祝日～14：00） 

 

チェリータルト フォレノワール ベイクドチーズケーキ 



■実施概要 

□期間 ：2025 年 5 月 7 日（水）〜6 月 30 日（月） 

□時間      

・ランチビュッフェ  ：11：30～14：00   

・ディナービュッフェ ：18：00～21：00 

□料金 

・ランチビュッフェ ：大人 4,200 円 小学生 2,100 円 幼児 1,000 円 

・ディナービュッフェ ：大人 4,500 円 小学生 2,200 円 幼児 1,100 円 

□料理メニュー紹介 

・ライブキッチン ：生パスタ/ボンボローニ/イタリアンシュークリーム（シュープリーズ）【ランチ】 

 ：冷製カッペリーニ トマト＆バジル～モッツァレラ【ディナー】 

□冷たい料理 

ポークパテ 黒胡椒風味、とうもろこしと熟成人参のムース、ケークサレ バジルのホイップクリーム、サーモンとダイスポテトのハ

ーブサラダ、かぼちゃのマリネ、グリッシー二、野菜のバーニャカウダ など 

 

□温かい料理 

ローリングピッツァ、ローストビーフ、白身魚のソテー レモンバターとタイムのソース、豚ロース肉のハーブロースト、チキンディアブ

ル、蒸し野菜、ソラマメ＆グリーンピースのフリッタータ、野菜とビーンズのラザニア、 冷製カッペリーニ、ミネストローネスープ  な

ど 

□デザート 

アメリカンチェリー【1グラスサービス】(5/7～5/31)、 山形県産さくらんぼ【食べ放題】(6/1～6/30) 

フォレノワール、チェリータルト、ベイクドチーズケーキ、パンナコッタ、 プリン、 ミルクレープ、グリオットムース、ピスタチオムースケー

キ、ティラミス、ボンボローニ、イタリアンシュークリーム（シュープリーズ）、白玉あんみつ、バニラアイスクリーム、チョコレートアイスク

リーム、ストロベリーアイスクリーム など   

 

【ウェブサイト】https://gardennarita.com/menu/3017/ 

□ご予約・お問合せはインターナショナルガーデンホテル成田 レストラン予約 TEL: 0476-23-5545 

※各ビュッフェともに 3 歳以下は無料です 

※表記料金には税金・サービス料が含まれます 

※都合により食材およびメニューは変更させていただく場合がございます 

 

 

インターナショナルガーデンホテル成田について 

成田国際空港から無料シャトルバスで約 20 分の距離に位置するインターナショナルガーデンホテル成田はアクセスの良さはもちろ

ん、成田山新勝寺をはじめとする観光スポットへも便利なロケーションにあり、ビジネスミーティングにも海外へのご出発前後のご宿

泊にも最適です。 

市内随一の広さを誇る全室 28 平米、463 室の客室は、柔らかなトーンでまとめられたゆとりある空間が魅力。客室でも、会議室、

宴会場でも快適な Wi-Fi 接続サービスによる無料のインターネットをご利用いただけます。 

1 フロアに集中する 8 つの会議室では分科会、研修会、139 平米の宴会場では、全体会、セミナー会場、懇親会会場としてもご

利用いただけます。ビジネスミーティングや少人数でのお食事会、パーティにきめ細やかにお応えいたします。 

インターナショナルガーデンホテル成田に関する詳細は https://gardennarita.com/をご覧ください。 

 

オリエンタルホテルズ＆リゾーツとは 

オリエンタルホテルズ＆リゾーツは、株式会社ホテルマネージメントジャパンが運営するホテルチェーンブランドです。 “独自性のある

滞在体験の提供”と、ホテルそのものが“エリアを巻き込んだデスティネーションとなること”を目指し、「オリエンタルホテル」や「ホテル 

オリエンタル エクスプレス」など国内 15 ホテル（総客室数 4,004 室）を展開しています。入会費・年会費無料の独自メンバーシップ

「CLUB ORIENTAL（クラブオリエンタル）」では、魅力的な特典や会員限定プランをご利用いただけます。 

-ホームページ：https://www.oriental-hotels.com 

-Facebook：https://www.facebook.com/profile.php?id=100070068335069 

-Instagram：https://www.instagram.com/oriental_hotelsandresorts 

-YouTube：https://www.youtube.com/@orientalhotelsandresorts 

-X：https://twitter.com/Oriental_HR 

-CLUB ORIENTAL: https://www.oriental-hotels.com/club-oriental/ 



株式会社ホテルマネージメントジャパン会社概要 

株式会社ホテルマネージメントジャパンは、国内 23 ホテル（総客室数 7,506 室）を展開するホテル運営会社です。グループホテ

ル総従業員数は 3,278 名。独自ブランドである「オリエンタルホテル」と「ホテル オリエンタル エクスプレス」に加え、「ヒルトン」、「シェ

ラトン」、「ホテル日航」など多様なホテル経営及び運営を行っています。（2025 年 3 月現在） 

https://www.oriental-hotels.com/hotellist/ 
 

 

 

 

【報道関係者からのお問い合わせ】 

株式会社ホテルマネージメントジャパン 

担当：営業企画 舟木、菊地、池上 

E-mail：contact_others@hmjkk.co.jp 

TEL：03-6422-0510（代表）（平日 10:00-17:00） 

 


