
ケンコーマヨネーズの料理教室 キッチンスペース831

60分で海苔巻き2種をつくる体験レッスン
好評につき今年度2回目の開催 サラダ巻き＆キンパ＜12月7日開催＞

ケンコーマヨネーズ株式会社（東京本社：東京都杉並区 代表取締役社長：島本 国一、以下「当社」）は、当社で運営する一般の

お客様向けの料理教室「キッチンスペース831」にて、12月7日（土）に開催する体験レッスンの募集を開始

いたしました。本レッスンは今年の6月に開催した際に好評だったことから今年度2回目の開催となります。

キッチンスペース831の料理教室をまだ受講したことがないという方に向け、レッスンの雰囲気を知って

いただく、1時間1,500円の体験レッスンです。

ケンコーマヨネーズ株式会社
2024年11月21日【NEWS LETTER】

■お申込はこちら（ストアカサイト内のレッスンページへリンクします）

≪本資料に関するお問い合わせ先≫

ケンコーマヨネーズ株式会社 経営企画室 広報部 広報課 Mail： kouho@kenkomayo.co.jp

＜体験レッスン＞作ってみよう！基本の海苔巻き～サラダ巻き＆キンパ～

日時 12月7日（土） ①10:00～11:00 ②15:00～16:00

定員 各回10名

参加費 1,500円（税込）

会場
ケンコーマヨネーズ株式会社 東京本社 2F Cooking Lab
（東京都杉並区高井戸東3丁目8番13号）

内容
・基本のサラダ巻き寿司
・プルコギ野菜キンパ

持ち物
エプロン、お手拭き用タオル、筆記用具、
お持ち帰り用の保冷バッグ、凍らせた保冷剤

■「キッチンスペース831」の詳細はこちら

今回は海苔巻きの基本の作り方が学べる体験

レッスンを開催。当日は、定番の「基本のサラダ巻

き寿司」と韓国風海苔巻き「プルコギ野菜キンパ」

の2品を作ります。

海苔巻きならではの具材の下準備の方法や巻き

やすい具材の並べ方、美味しい酢飯と混ぜご飯の

作り方、断面がきれいに見える巻き方・切り方など、

海苔巻きを作るために必要なポイントを丁寧にお

伝えします。

食べやすさと、華やかな見た目によりお弁当やパーティーのメニューとして人気の高い“海苔巻き”。

「作るのが難しそう」、「海苔巻きを切るといつも具がこぼれてしまう」などのイメージや難易度の高さから、

家で作るよりも外で買って食べる方が多いのではないでしょうか。今回は、コツさえつかめば誰でも簡単に

作れるようになるレッスンとなっています。これを機にお家でも気軽に海苔巻きを作ってみませんか。

料理教室「キッチンスペース831」では今後も、当社が培ってきたプロのニーズに応える調理の技術やアイ

デアをお届けしてまいります。

＜体験レッスン＞作ってみよう！

基本の海苔巻き～サラダ巻き＆キンパ～

基本のサラダ巻き寿司

プルコギ野菜キンパ

https://www.street-academy.com/myclass/102475?sessiondetailid=13178933&trigger=browse-history_top
https://www.kenkomayo.co.jp/company/overview#access
https://www.kenkomayo.com/pro/pages/feature_831.aspx
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