
 

 

 

報道関係者各位 
2015 年 8 月吉日 

株式会社アゴーラ・ホスピタリティーズ 
 

 
アゴーラ・ホテルアライアンス 

「野尻湖ホテル エルボスコ」「旧軽井沢ホテル」 
“ダイナースクラブ フランス レストランウィーク 2015”参画に伴い、 

期間限定で特別コースメニューを提供 
2015 年 9 月 26 日（土）～10 月 11 日（日） 

                  
 
  アゴーラ・ホテルアライアンスの野尻湖ホテル エルボスコ（所在地:長野県上水内郡信濃町 総支配
人:坂下 雅行 客室数：50 室）と旧軽井沢ホテル（所在地:長野県北佐久郡軽井沢町軽井沢 総支配人:
藤田 昌紀 客室数：50 室）は、「ダイナースクラブ フランス レストランウィーク 2015」の参画に
伴い、2015 年 9 月 26 日（土）～10 月 11 日（日）の期間限定で特別コースメニューを提供します。 
 
 本企画は、野尻湖ホテル エルボスコのダイニング「moment」（モーメント）、旧軽井沢ホテルのコ
ンテンポラリー・フレンチレストラン〈Le Signe〉（ル・シーニュ）において、ランチ、ディナーの
各 2 テーブル限定で、手頃なお値段で特別メニューをお召し上がりいただけるまたとない機会です。 
 
 野尻湖ホテル エルボスコのダイニング「moment」は、本年度よりエグゼクティブ・シェフに田中 
就也を迎え、“Cuisine Terroir”（キュイジーヌ・テロワール）をコンセプトにジャンルの枠にとらわ
れない自由な発想で、オリジナリティを追求した料理を提供しています。 
 
 また、2015 年 7 月にリブランドオープンした旧軽井沢ホテルのエグゼクティブ・シェフ上野 宗士
率いるコンテンポラリー・フレンチレストラン「Le Signe」では、国内外の選りすぐりの食材を使用
し、郷土料理の調理法を採用するなど、新たなストーリーを展開しています。 
  
「ダイナースクラブ フランス レストランウィーク」は、2010 年にフランスで生まれたレストラン
イベント「Tours au Restaurant」（皆でレストランに行こう）の日本版として、2011 年から始まっ
たイベントです。第 5 回目となる本年度は、全国のフレンチレストラン約 500 店舗が参加し、「グラ
ンシェフの OSUMITSUKI」をテーマに、全国各地で活躍するグランシェフのバックアップの下、未
来の巨匠を目指して励む若手シェフを応援し、「日本発の新しいフランス料理」を発信します。 

 
  アゴーラ・ホテルアライアンスは、事業ビジョンである「美しい日本を集めたホテルアライアン
ス」のもと、恵まれた立地とホテルアライアンスのスケールメリットを最大限に生かし、地域に貢献
できる施設を目指して参ります。 
 

  

【本件に関するお問い合わせ】 

株式会社アゴーラ・ホスピタリティーズ（担当：平出） 

aki.hiraide@agorahospitalities.com 

〒105-0001 東京都港区虎ノ門 5-2-6 虎ノ門第 2 ワイコービル 7F 



 

 

 
ダイナースクラブ フランス レストランウィーク 2015 開催概要 
 
【開催期間】2015 年 9 月 26 日（土）～10 月 11 日（日）（定休日・貸切を除く） 
 
【開催施設・料金】 
◎野尻湖ホテル エルボスコ 
 ダイニング「moment」 
 所在地：長野県上水内郡信濃町大字古海 4847 
 TEL : 026-258-2111  URL: http://www.nojirikohotel-elbosco.com/ 
 ・ランチ：2,215 円（税・サービス料金込） 
  ・ディナー：5,000 円（税・サービス料金込）  
 
◎旧軽井沢ホテル  
  コンテンポラリー・フレンチレストラン〈Le Signe〉 
 所在地:長野県北佐久郡軽井沢町軽井沢 491-5  
 TEL : 0267-42-8822  URL:http://www.kyukaruizawahotel.com/ 
 
 ・ランチ：2,215 円（税・サービス料金込） 
  ・ディナー：5,000 円（税・サービス料金込） 
 
【予約開始】 
先々行予約開始：9月 8 日（火）午前 10 時～ ダイナースクラブプレミアカード会員 
先行予約開始：9月 10 日（木）午前 10 時～ ダイナーズクラブカード会員 
一般予約開始：9月 16 日（水）午前 10 時～ 
 
【予約方法】 
電話 : 直接各ホテル 

 

野尻湖ホテル	
 エルボスコ	
 	
 
エグゼクティブ・シェフ	
 田中	
 就也（たなか	
 しゅうや）	
 

1979 年長崎県生まれ。ハウステンボスホテルズ(株)からキャリアをスタートし、鹿児島
の「ミディ・ソレイユ」の料理長、福岡の「オテル・グレージュ」の統括料理長の他、
フランス・アルザス地方の「ル・セルフ」で修行経験を持つ。2014 年よりアゴーラ・ホ
テルアライアンス古湯温泉ONCRI のバー&レストラン「SEBRI」の料理長を経て、2015
年 4月より野尻湖ホテル エルボスコのエグゼクティブ・シェフに就任。料理界の重鎮・
上柿元 勝に 18年間師事し、「すべてに感謝を込めて料理に向かい、美しい思い出をお持
ち帰りいただく」という教えを受け継いでいる。 

旧軽井沢ホテル	
 
エグゼクティブ・シェフ	
 上野	
 宗士（うえの	
 そうし）	
 
 1977 年熊本県生まれ。国内のレストラン、ホテルを経て、2002 年より渡欧。フレンチ
の本場パリで修行を積み、5つ星のホテル、オテル・ド・クリヨンの「レストラン アン
バサドール」等で勤務。2007 年に帰国し「ベージュ アラン・デュカス東京」の副総料
理長に就任。2012 年にはフランス料理界の巨匠、アラン・デュカスの絶大なる信頼を
受けて「ル・コントワール・ブノワ大阪」の総料理長としてその腕を振るう。2015 年 7
月旧軽井沢ホテルのエグゼクティブ・シェフに就任。 ”食材の本質を見抜いて、最適な
調理法で料理すること“を大切にしている。 
  

 

 



 

 

◆アゴーラ・ホスピタリティーズについて 
正式名称：  株式会社アゴーラ・ホスピタリティーズ 
代表取締役： 浅生 亜也 
本社：  〒105-0001東京都港区虎ノ門5-2-6 虎ノ門第2ワイコービル7F  
事業内容：  ホテル及び旅館の運営・再生・開発 
資本金：     5,749万円 
関係会社：  株式会社アゴーラ・ホテルマネジメント野尻湖 
   株式会社アゴーラ・ホテルマネジメント佐賀 
   株式会社アゴーラ・ホテルマネジメント伊豆 
   株式会社アゴーラ・ホテルマネジメント大阪 
   株式会社アゴーラ・ホテルマネジメント東京 
   株式会社アゴーラ・ホテルマネジメント堺 
   株式会社アゴーラ・ホテルマネジメント福岡 
総ホテル数 : 12施設   
総客室数:  882室 
運営ホテル : ホテル・アゴーラ リージェンシー堺 (所在地：大阪府堺市堺区戎島町 客室数：241 室) 

ホテル・アゴーラ大阪守口 (所在地：大阪府守口市河原町 客室数：175 室) 
アゴーラ福岡山の上ホテル＆スパ (所在地：福岡県福岡市中央区輝国 客室数：48 室) 
アゴーラ・プレイス浅草 (所在地：東京都台東区寿 客室数：145 室) 
野尻湖ホテル エルボスコ (所在地：長野県上水内郡信濃町大字古海  客室数：50 室) 
古湯温泉 ONCRI/おんくり  (所在地：佐賀県佐賀市富士町古湯  客室数：38 室) 
今井荘 (所在地：静岡県賀茂郡河津町見高 客室数：45 室) 
南山荘 (所在地：静岡県伊豆の国市長岡  客室数：33 室) 
上諏訪温泉 油屋旅館 (所在地:長野県諏訪市湖岸通り 客室数：37 室) 
旧軽井沢ホテル (所在地:長野県北佐久郡軽井沢町軽井沢 客室数：50 室) 
和味の宿 角上楼（所在地：愛知県田原市 客室数：10 室） 
浪漫の宿 井筒楼（所在地：愛知県田原市 客室数 : 10 室） 

URL：  http://www.agorahospitalities.com 


