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2024 年 5 月 9 日 
有楽製菓株式会社  

ブラックサンダー×サンマルクカフェの初コラボ 

퓾おいしさ W イナズマ級なおいしさ퓾 
「ブラックサンダー ザクザクプレミアムチョコクロ」 

「ブラックサンダー ザクザクチョコレートスムージー」 
「ブラックサンダー イナズマチョコレートパフェ」 

2024 年 5 月 17 日(金)よりコラボ期間限定メニューでサンマルクカフェにて販売開始! 
 
有楽製菓株式会社（本社:東京都小平市 代表取締役社⾧ 河合辰信）が展開するチョコレート菓子「ブラックサン

ダー」はベーカリーカフェを展開する株式会社サンマルクカフェ（本社:岡山県岡山市 代表取締役社⾧ 鎌田滋之 ）
とコラボレーションし、「ブラックサンダー ザクザクプレミアムチョコクロ」、「ブラックサンダー ザクザクチョコレ
ートスムージー」、「ブラックサンダー イナズマチョコレートパフェ」の３種類をサンマルクカフェの店舗で 2024 年
5 月 17 日(金)より期間限定メニューとして発売いたします。 

 
2024 年 9 月に 30 周年を迎える「ブラックサンダー」は、同年 3 月に 25 周年を迎えた「サンマルクカフェ」とお

互いの節目となる本年をより盛り上げていきたいという想いから今回初めてのタッグを組み、おいしさＷイナズマ級
なコラボレーション期間限定メニューを提供いたします。 
 
『ブラックサンダー ザクザクプレミアムチョコクロ』は、「ブラックサンダー」のような黒くてゴツゴツした見た目

で、ザクザク食感のプレミアムチョコクロ。チョコ掛け前の「ブラックサンダー」、チョコクロ用チョコレートをそれ
ぞれ１本ずつお馴染みのチョコクロの生地で包み込み焼きあげた後、外側には実際のブラックサンダーでも使用され
ているココアクッキーとプレーンビスケットをトッピングすることで、「ブラックサンダー」のようなザクザク食感と、
ずっしりとしたチョコレートの濃厚な味わいを楽しめるメニューです。 
『ブラックサンダー ザクザクチョコレートスムージー』は、「ブラックサンダー」のココアクッキーのほろ苦さとチ

ョコレートの甘みの絶妙なバランスを表現した、まるで飲む「ブラックサンダー」とも言えるようなスムージー。「ブ
ラックサンダー」に使用しているココアクッキーとプレーンビスケットをトッピングしており、「ブラックサンダー」
のようなザクザクとした食感が特⾧です。さらに、まろやかで濃厚なトップのソフトクリームと混ぜ合わせて飲んで
いただくことで、ほろ苦さと甘みのコントラストをよりお楽しみいただけます。 
『ブラックサンダー イナズマチョコレートパフェ』は、チョコレートソースをトッピングしたソフトクリームの上

にチョコレートアイスやチョコ掛け前のブラックサンダーをまるごと１本乗せた、大胆で豪快なパフェ。よりザクザ
ク食感を味わっていただくために、ココアクッキーとプレーンビスケットをトッピングしています。仕上げには「ブ
ラックサンダー」をイメージさせる、特製イナズマチョコレートをトッピング、見た目からも「ブラックサンダー」
をお楽しみいただけます。 
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全ての商品で「ブラックサンダー」の濃厚なチョコレート感とザクザク食感を感じていただけるような、おいしさ 
Ｗイナズマ級のコラボレーションメニューをぜひこの機会にご賞味ください。 
 
イナズマにココロ撃たれた!?黒くてゴツゴツした見た目のプレミアムチョコクロ 

 
【ブラックサンダー ザクザクプレミアムチョコクロ】  
 チョコ掛け前の「ブラックサンダー」、チョコクロ用チョコレートをそれぞれ１本
ずつ使用し焼き上げることで、「ブラックサンダー」のようなずっしりとした濃厚な
チョコレート感とザクザク食感を堪能していただけるプレミアムチョコクロ。外側
には実際の「ブラックサンダー」でも使用されているココアクッキーとプレーンビ
スケットをトッピングしており、内側と外側の両方からザクザク食感をお楽しみい
ただけます。そして仕上げには、ココアパウダーに粉糖を混ぜ合わせて振りかける
ことで、ブラックサンダーのチョコレートの甘みを表現いたしました。チョコクロ
史上最大のワイルドなボリュームで、食べ応え抜群なメニューです。 
 

 
 

まるで“飲むブラックサンダー”なザクザク食感も楽しめる限定ドリンク 

 
【ブラックサンダー ザクザクチョコレートスムージー】 
 「ブラックサンダー」の味わいをそのまま表現した、まるで“飲むブラックサンダ
ー”ともいえるようなスムージーが誕生。練乳を使用することで「ブラックサンダー」
のチョコレートの甘さを表現し、トッピングに「ブラックサンダー」で使用してい
る、ココアクッキーとプレーンビスケットを使用することでザクザク食感を表現し
ました。グラスの内側には「ブラックサンダー」のイナズマを表現したチョコレー
トソースをかけており、ワイルドな見た目に仕上がりました。少しずつ混ぜて飲む
ことでより濃厚なチョコレートの味わいをお楽しみいただけます。 
さらに、トップにトッピングされた北海道産ミルクを使用したソフトクリームは、

チョコレートの甘さに、まろやかなミルクの味わいをプラスし、ミルクチョコレー
トのような味わいもお楽しみいただけます。まずは混ぜずにそのまま飲むことでチョコレートの味わいを楽しんでい
ただき、次に少しずつソフトクリームを混ぜ合わせて飲んでいただくことでミルクチョコレートの味わいも堪能でき
る、二段階で楽しむことができる贅沢な一品です。 
 
 
 

特製イナズマチョコレートがインパクト大な、見た目も楽しい限定デザート 
 
【ブラックサンダー イナズマチョコレートパフェ】 
チョコレートソースをトッピングしたソフトクリームの上にチョコレートアイス
やチョコ掛け前のブラックサンダーをまるごと１本乗せた、大胆で豪快なパフェ。
ザクザク食感を感じていただけるよう、コーンフレークやブラックサンダーでも使
用しているココアクッキーとプレーンビスケットを使用しているほか、見た目から
も「ブラックサンダー」を楽しんでいただける、インパクト大の特製イナズマチョ
コレートをトッピングしております。可愛らしい見た目とチョコレート尽くしの濃
厚な味わいをお楽しみください。 
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◆商品概要 
商品名称:ブラックサンダー ザクザクプレミアムチョコクロ 
価 格:単品 360 円（税込）、5 個入 BOX1,600 円（税込） 
販売期間:2024 年 5 月 17 日（金）～2024 年 6 月 20 日（木） 
     ※店舗により取り扱いがない場合や終売時期が異なる場合がございます。予めご了承ください。 
 
        
        

 
 
 
 

 
 
 
 
商品名称:ブラックサンダー ザクザクチョコレートスムージー 
価 格:M サイズ 690 円（税込） 

※ソフトクリームなし M サイズ 640 円（税込） 
販売期間:2024 年 5 月 17 日（金）～2024 年 6 月 20 日（木） 

※店舗により取り扱いがない場合や終売時期が異なる場合がございます。予めご了承ください。    
※店舗によりサイズが異なる場合がございます。 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
商品名称:ブラックサンダー イナズマチョコレートパフェ 
価 格:690 円（税込） 
販売期間:2024 年 5 月 17 日（金）～2024 年 6 月 20 日（木） 
          ※店舗により取り扱いがない場合や終売時期が異なる場合がございます。予めご了承ください。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



   本件に関するお問い合わせ先    
有楽製菓株式会社 マーケティング部 北島 

TEL：０４２-３４１-１８１１／FAX：０４２-３４５-０６０１／Mail：pr.mk@yurakuseika.co.jp 

サンマルクカフェについて 
サンマルクカフェは、1999 年に東京都中央区に１号店をオープンし、1 番の人気商品「チョコクロ」をはじめ、⾧

年の人気商品「じゃがバタデニッシュ」や「バターデニッシュ」など全てのパン、サンドイッチを店内で手作りして
いるベーカリーカフェです。独自開発の「遠赤外線」効果を発するオーブンを使用し、毎日お客様へ焼きたてパンを
お届けしております。 

サンマルクカフェは「最高のひととき」を創造し続けます。 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
ブラックサンダーについて 
ブラックサンダーは、幅広い年代の方から支持されている 1994 年発売のロングセラーチョコレート菓子です。 
ココアクッキーとプレーンビスケットをチョコレートでコーティングしています。ココアのほろ苦さとチョコレート
の甘みがマッチした、食べ応えのあるチョコバーです。甘さと圧倒的ザクザク感がおなかもココロも満たします。  
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【会社概要】 
会社名:株式会社サンマルクカフェ 
所在地:岡山県岡山市北区平田 173-104 
代表者:鎌田 滋之 
設立:1989 年 3 月 
URL:https://www.saint-marc-hd.com/saintmarccafe/ 
事業内容:サンマルクカフェ事業 
 
【サンマルクカフェ 公式サイト】 
X（旧 Twitter） https://twitter.com/st_marc_cafe309 
Instagram   https://www.instagram.com/saint_marc_cafe_official 
アプリ  https://saint-marc-hd.com/cafe/appli/index.html?storelink=true 
 
 
 
会社名:有楽製菓株式会社 
所在地:東京都小平市小川町 1-94 
代表者:河合 辰信 
設立:1955 年 2 月 
URL:https://www.yurakuseika.co.jp/ 
事業内容:「夢のある安くておいしいお菓子を創造する企業」を目指し、安心安全な菓子作りによって世界中の

人々の活き活きとしたライフスタイルに貢献いたします。基幹ブランドである「ブラックサンダー」
は、1994年誕生以降、多くの方に愛され、特⾧的なザクザクとした食感と手に取りやすい価格が人気
の商品です。 

 
【ブラックサンダー 公式サイト】 
X（旧 Twitter）   https://twitter.com/Black_Thunder_ 
Instagram      https://www.instagram.com/black_thunder_0906/ 
ファンサイト    https://blackthunder.jp/ 
 


